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Ablauf  Programm, 12.00 – 17.00 Uhr

12.00h    Offizieller Beginn Moderation: Patricia K�ll, SWR Rheinland-Pfalz
und Begr��ung

12.10h              1. Tischgespr�ch Zu gut f�r die Tonne, Daten und Fakten
Dr. Marie-Luise Dittmar, Initiative  Zu gut fÄr die 
Tonne!, Bundesministerium fÅr ErnÇhrung und 
Landwirtschaft (BMEL)
Dr. Rupert Ebner, Vorstand Slow Food 
Deutschland e.V.
Peter B�sch, Vorstand Koblenzer Tafel

12.30h Pause

12.50h 2. Tischgespr�ch Wenn nur die Augen einkaufen – Modelma�e  
f�r Kartoffel, Gem�se & Co?
Reinhard Kohlsch�tter, Bio-GemÅsebau 
HÄmberg
Jutta Kling, Kompetenzzentrum Äkologischer 
Landbau, Rheinland Pfalz

13.10h Pause

13.30h       3. Tischgespr�ch Lebensmittelverschwendung geht uns alle an!
Dr. Birgitta Goldschmidt,
GenerationenSchulGarten-Netzwerk Koblenz
Martin Fuchs, Convivienleiter Slow Food 
Rhein-Mosel

13.45h Pause

14.00h       3. Tischgespr�ch Nein zur Lebensmittelverschwendung schon in 
der Schule?
Dr. Marie-Luise Dittmar, Initiative  Zu gut fÄr die 
Tonne!, Bundesministerium fÅr ErnÇhrung und 
Landwirtschaft (BMEL)
Prof. Dr. Lotte Rose, Frankfurt University of 
Applied Sciences

14.15h Pause
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14.35h 4. Tischgespr�ch Warum brauchen wir Tiere in der  
Landwirtschaft?
Dr. Rupert Ebner, Vorstand Slow 
Food Deutschland e.V.  
G�nther Czerkus, Vorsitzender Bundesverband 
der BerufsschÇfer

14.50h Pause

15.10h         5. Tischgespr�ch Ein Wandersch�fer erz�hlt

15.25h Pause

15.45h 6. Tischgespr�ch Tiere essen? Wenn ja, dann richtig.
Detlev Ueter, Ausbildungsleiter Gastronomisches 
Bildungszentrum Koblenz
G�nther Czerkus, Vorsitzender Bundesverband 
der BerufsschÇfer

16.00h Pause

16.15h 7. Tischgespr�ch Genie�en mit Verantwortung  - geht das?
Dr. Rupert Ebner, Vorstand Slow Food 
Deutschland e.V
Frau Thommes-Burbach, Vulkanhof Gillenfeld
(angefragt)

16.30h Pause

16.45h 8. Tischgespr�ch Was tun gegen die Verschwendung?
Sarah Hermges, Initiative  Zu gut fÄr die Tonne!,
Bundesministerium fÅr ErnÇhrung und 
Landwirtschaft (BMEL)
Prof. Dr. Lotte Rose, Frankfurt University of 
Applied Sciences

17.00h Musik

17.30h Abschluss - Dank

Musikalische Umrahmung
THE ACOUSTICS 
Koral Erbey - Gesang und Akustikgitarre
Philipp Mader - Gesang, Klavier und Percussion


