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Die Entwicklung des Projekts

Mitte 2006 versammelten sich auf dem Terra Madre Treffen der Lebensmittelgemeinschaften in Turin Gber
1.000 Koche aus 150 Landern. Sie legten den Grundstein fir ein unterstiitzendes Biindnis mit Kleinpro-
duzenten auf der ganzen Welt, um dadurch Férderer und Sprachrohr fir eine gute, saubere und faire
Landwirtschaft zu sein. Wahrend Terra Madre 2006 wurde die wesentliche Rolle der Kéche zum Schutz
der biologischen Vielfalt im Lebensmittelbereich bestatigt: Kdche sind wohl die besten Interpreten ihrer
Heimat und verleihen den lokalen Erzeugnissen durch ihr Kdnnen und ihre Kreativitat einen hohen Wert,
indem sie die Lebensmittelerzeuger, welche die biologische Vielfalt bewahren, in den Mittelpunkt stellen.

Uber die Jahre hat das Slow Food Netzwerk in vielen Landern Projekte entwickelt, welche die Inspiration von Terra
Madre aufgriffen und Treffen und Austausch zwischen Kéchen und lokalen Lebensmittelerzeugern erméglichten.

Im Jahr 2009 wurde von Slow Food Italien ein Bindnis-Projekt ins Leben gerufen, um Kéche und Slow Food
Presidi in Kontakt zu bringen. Ziel war es die Presidi zu kommunizieren und zu férdern und dabei auch die
Restaurant-Welt zur Wahrung der biologischen Vielfalt mit einzubeziehen sowie Kéche zu ermutigen in di-
rekten Kontakt mit den handwerklichen Lebensmittelherstellern zu treten. Das italienische Netzwerk, beste-
hend aus Kéchen, Produzenten und dem Slow Food Verein, traf sich im April 2012 im toskanischen Alberese
Park fur eine Debatte auf hochstem Niveau, die weit Uber die logistischen Probleme, welche unweigerlich
mit der Produktverfligbarkeit auftreten, hinausging. Angesprochen wurden Aspekte wie die Zukunft der
Gastronomie, die Rolle der Kdéche in der zukinftigen Landwirtschaft und Fischerei, sowie mdgliche Formen
einer aktiveren Zusammenarbeit mit handwerklichen Lebendmittelerzeugern, auch auBerhalb der Presidi.

Im Jahr 2012 wurden Bundnisse in den Niederlanden und Marokko gegriindet. Viele weitere nationale
Slow Food Vereine, so zum Beispiel Kanada, Tschechien, Osterreich, die Schweiz, Frankreich und Mexiko
baten um Unterstitzung, um das Projekt auch in ihrem Land in die Wege zu leiten.

Wahrend eines Treffens des Internationalen Rats von Slow Food, am 15. Juni 2013 in Istanbul, erkannte die
Versammlung das Bindnis Projekt, welches Kéche, Presidi und lokale Produzenten verbindet, als strategi-
sches Projekt der Internationalen Organisation an. Es wurden folgende Ziele festgelegt:

e die Schaffung und Festigung direkter Verbindungen zwischen Kéchen und Lebensmittelerzeugern (auf
der Arbeit, in der Zusammenarbeit, Freundschaft und Solidaritat) zu unterstitzen;

e die Forderung von Produkten aus den Presidi, der Arche des Geschmacks, sowie von ,guten, sauberen
und fairen” Lebensmitteln, die lokal und handwerklich hergestellt wurden, und somit die gefahrdete
biologische Vielfalt im Lebensmittelbereich bewahren;

e Uber Kleinbetriebe und handwerkliche Lebensmittelerzeuger zu berichten und sie bekannt zu machen;

e fiir die Mitgliedschaft im Slow Food Verein zu werben und das Slow Food Netzwerk in den lokalen Kom-
munen zu férdern und zu starken, indem die Produzenten, Kéche und Restaurateure naher an Slow Food
Werte herangebracht werden;

e die lokalen gastronomischen Traditionen und handwerkliches Wissen zu férdern;
e das Bewusstsein fur die Notwendigkeit von nachhaltigen Konsumentscheidungen zu scharfen;

e die Umsetzung der internationalen Slow Food Kampagnen (so zum Beispiel Slow Fish, Aktionen gegen
Lebensmittelverschwendung und GVOs, fiir biologische Vielfalt und Rohmilchkése, sowie den Schutz
von landwirtschaftlichen Nutzflachen usw.);

e konkrete Unterstitzung der Slow Food Projekte und der Aktivitaten des Terra Madre Netzwerks durch
Fundraising, zum Schutz der biologischen Vielfalt.

Um das Projekt besser intern abzustimmen, es zu starken, und seine Verbreitung in den verschiedenen Ladn-
dern zu koordinieren, hat Slow Foods Geschaftsfihrender Vorstand die Slow Food Stiftung flr biologische
Vielfalt damit beauftragt, eine Charta mit allgemeinen Grundsatzen und ein internationales Reglement
auszuarbeiten. Diese sollten von den nationalen und regionalen Vereinen und anderen anerkannten koordi-
nierenden Organisationen, welche das Bundnis in ihren Gebieten entwickeln wollen, eingehalten werden.




Manifest des Slow Food BUndnisses der Kdoche

(Der folgende Text wird den Blndnispartnern in Form eines Posters zur Ausstellung in ihren Restaurants
zur Verflgung stehen.)

LAllen Kiichen der Welt muss die gleiche W(rde zuerkannt werden. Lokale Lebensmittel und die Kennt-
nisse Uber ihre Zubereitung mUssen wiedererlangt und kommuniziert werden: diese Kenntnisse laufen
Gefahr, zusammen mit der biologischen Vielfalt der Lebensmittel, durch welche sie inspiriert wurden, zu
verschwinden, Lebensmittel, die ersetzt wurden durch industrielle Produkte und intensive Landwirtschaft,
welche auf synthetischen Chemikalien basieren und vom Weltmarkt bestimmt werden. All das bedeutet
die Befreiung der Gastronomie.”

Carlo Petrini

Wir gehoéren dem Slow Food Bindnis der Kéche an, da wir die Philosophie der Slow Food Bewegung
teilen. Wir verpflichten uns, die Entwicklung des lokalen und globalen Netzwerkes zu unterstitzen und
es zu verbreiten. Wir bemihen uns , gute, saubere und faire” Lebensmittel zu férdern und den Projekten
konkrete Hilfe zur Bewahrung der lokalen Kultur und biologischen Vielfalt der Lebensmittel zukommen zu
lassen. Denn all das gehoért zum gastronomischen Allgemeingut, das Gberall auf der Welt erhalten werden
muss.

Das Slow Food Bindnis der Koéche ist ein Netzwerk, das Kéche aus der ganzen Welt verbindet.

Dazugehdren heif3t fir uns:

e Wir nutzen lokale Qualitatsprodukte, welche von Landwirten, Hirten, Fischern, Metzgern, Backern und
Lebensmittelhandwerkern geliefert werden, die traditionelles Wissen und Techniken bewahren und im
Sinne von artgerechter Tierhaltung und respektvoll gegentber der Umwelt und unserer Landschaften
arbeiten.

e Wir fordern musterhaft lokal erzeugte Lebensmittel, beginnend mit denen der Slow Food Presidi, der
Arche des Geschmacks und der Terra Madre Lebensmittelgemeinschaften. Wir bemihen uns den Pro-
duzenten und ihren Erzeugnissen mehr Sichtbarkeit und Wirde zu verleihen und ihren wahren Wert
anzuerkennen.




Regelement des Internationalen Bindnisses

Diese Grundsatze regeln die Griindung und die Leitung des Projekts auf internationaler Ebene, damit sich
das Slow Food Bundnis der Kéche weltweit stark und koharent entwickeln kann.

Projektname und Logo

Das Projekt hat auf internationalem Level nur einen Namen und ein Logo, um die Kommunikation rund um
das Projekt so klar und effizient wie moglich zu gestalten. Die Ubersetzung des Projektnamens in die ort-
liche Sprache ist, mit Zustimmung von der Slow Food Stiftung fir biologische Vielfalt, erlaubt. Ein Unterti-
tel, der das Bundnis als Verbindung zwischen Kéchen und den Presidi und lokalen Lebensmittelerzeugern
erklart etc., kann in die Grafik und die Kommunikation eingefiigt werden.

Der Name ist:
Slow Food Chefs’ Alliance / Slow Food Bindnis der Kéche

Dies ist das Logo des Bundnisses:

Slow Food Biindnis

der Koche

Das Logo ist Eigentum von Slow Food und wird den jeweiligen Slow Food Verbanden, die das Bindnis
Projekt in ihrem Gebiet entwickeln wollen, Gberlassen. Diese geben es wiederum an teilnehmende Kéche
und Restaurants aus (siehe Anlagen zur Benutzung des Logos und Teilnahme am Projekt).

Das Projekt starten

Das Projekt kann jederzeit von einem Landesverband, einer nationalen Koordinierungsgruppe, oder, bei
Fehlen einer nationalen Vereinsebene, durch die regional koordinierende Gruppe, einer Mehrheit im Con-
vivium, oder sonstige auf internationaler Ebene anerkannten Einrichtungen auf Anfrage gestartet werden.
Diese Institution Gbernimmt dann ebenso die Verwaltung des Projekts.

Die Organisationen, welche das Bindnis auf nationaler Ebene férdern, kédnnen individuelle Teilnehmer bei
Missachtung des Reglements vom Projekt ausschlieBen.

Autonome Verwaltung

Das Projekt wird selbststandig von den Slow Food Vereinen der einzelnen Lander unter Bericksichtigung
der im internationalen Reglement vorgegebenen Vorschriften betreut.

Auf nationaler oder regionaler Ebene ist es mdglich, besondere Regeln auf Grundlage des lokal geographi-
schen, sozialen und kulturellen Kontextes, in die internationalen Vorschriften einzufligen (so zum Beispiel
die Anzahl der genutzten Presidio-Produkte). Diese Vorschriften mussen der Slow Food Stiftung fir biolo-
gische Vielfalt zur Genehmigung vorgelegt werden.




Die Koche

Kéche mit jedweder Ausbildung und Tradition sind eingeladen, dem Bindnis beizutreten, sofern sie daran
interessiert sind taglich daran mitzuarbeiten die biologische Vielfalt im Lebensmittelsektor sowie die gast-
ronomischen Kenntnisse und Kultur ihrer Region zu bewahren. Die Art des Restaurants spielt dabei keine
Rolle, Bistro, Gasthaus oder Hotel, zuhause oder in einem informellen Kontext, wie auf einem Markt oder
StraBenstand: wo auch immer solang es 6ffentlich zuganglich ist. Das Bundnis férdert lokale gastronomi-
sche Traditionen, will dabei jedoch nicht die kreative Ausdrucksweise des Kochs beeintrachtigen, daher
beschrankt sich das Blndnis nicht auf traditionelle Restaurants, sondern heif3t gleichzeitig Kéche aus ver-
schiedenen Kichen (sei es ethnisch, Fusion oder kreativ) willkommen. Der Fokus des Blindnis-Restaurants
sollte dabei auf dem Erreichen von Qualitat, der Auswahl der Zutaten und der Beziehung zu dessen Pro-
duzenten liegen, und im Einklang mit der Philosophie des Projektes stehen. Die K&che mussen in der Lage
sein, ihren Gasten Informationen zu ihren Zutaten zu vermitteln — woher sie kommen, wer sie hergestellt
hat, der Grund fur ihre gastronomische Wahl und warum sie zum Slow Food Blndnis der Kéche gehdren.

Durch die Beteiligung am Projekt verpflichten sich die Kéche ,fair” zu ihren Mitarbeitern zu sein, ihre Ar-
beit und Rechte zu respektieren, und den Produzenten faire Preise zu zahlen.

Die Koéche verpflichten sich des Weiteren, Projekte zum Schutz der biologischen Vielfalt zu unterstitzen
oder zu entwickeln, jedes Jahr an den Slow Food Fundraising-Initiativen fir die Projekte (Garten in Afrika,
Presidi, die Arche des Geschmacks) teilzunehmen und Slow Food Kampagnen zu férdern und zu unter-
stltzen.

Die Wahl der zu unterstttzenden Initiativen und der Organisierung jeglicher Fundraising- Aktivitaten sollte
mit den Landes- oder Regionalverbanden, die das Projekt koordinieren, abgesprochen werden.

Der Name des im Biindnis involvierten Kochs wird auf der Webseite der Slow Food Stiftung zusammen mit
den Kontaktdetails des Restaurants, oder dem Ort an dem der Koch arbeitet, bekannt gegeben, sodass er/
sie kontaktiert, besucht oder an Veranstaltungen oder Initiativen beteiligt werden kann.

Kéche werden Teil des Projekts, indem sie personlich Slow Food Mitglieder werden. Abgesehen von dem
jahrlichen Mitgliedsbeitrag, fallen keine weiteren Kosten fur die Teilnahme am Projekt an.

Die offizielle Liste der Restaurants und Koche, welche an dem internationalen Projekt teilnehmen, ist hier
einzusehen: www.slowfoodfoundation.com/alliance

Dem Slow Food Projekt kénnen nicht nur einzelne Koche, sondern ebenso bestehende Verbdande oder
Netzwerke von Kochen beitreten, sofern ihre Philosophie und Projekte im Einklang mit denen von Slow
Food stehen.

Die Produkte

Die Bindnis-Kdche verpflichten sich so viele ,gute, saubere und faire” lokale und saisonale Lebensmittel
wie moglich in ihren Kiichen zu nutzen. Diese kénnen von Presidio-Projekten, der Arche des Geschmacks,
den Lebensmittelgemeinschaften, den Markten der Erde, oder einfach ausgezeichneten lokalen hand-
werklichen Erzeugern stammen.

Sollte es aktive Presidi in dem Land geben, missen sich die Kéche dazu bereit erkldren wenigstens eins
der Produkte wenn mdglich regelméaBig zu nutzen. Jedes Land kann seine eigene Mindestanzahl von zu
benutzenden Presidio-Produkten festlegen, abhangig von den lokalen Gegebenheiten.

Das Projekt kann auch dann begonnen werden, wenn es noch kein Presidio im Land gibt, solange es ein
anerkanntes und bekanntes Netzwerk von Lebensmittelgemeinschaften oder értlichen Lebensmittelerzeu-
gern gibt, mit dem der Koch regelméaBig zusammenarbeitet.




Die Kommunikation des Produktes auf der Speisekarte
Presidio-Produkte miissen mit dem Slow Food Presidio Logo gekennzeichnet sein. s .

Die Arche-Produkte kénnen mit dem Logo der Arche des Geschmacks ausgeschrieben werden. Er-
zeugnisse der Lebensmittelgemeinschaften und andere Erzeugnisse aus der Region kénnen dagegen mit
einem Symbol, wie zum Beispiel einem Sternchen (*), gekennzeichnet werden, welches die Gaste zu einer
erklarenden Randbemerkung fahrt.

Es ist wichtig, dass die Speisekarte Informationen zu dem Bindnis Projekt, den Presidi und den Arche-
Produkten enthalt.

6%

Slow Food®

Das Slow Food Logo kann nicht zur Kommunikation oder als Bildmaterial, welches Kéche herausgege-
ben, verwendet werden. Sowohl das nationale als auch das internationale Logo kann nur durch Organe
des Vereins genutzt werden.

Beziehung zu den Lebensmittelerzeugern

Slow Food verkauft keine Lebensmittel und dient weder als gewinnbringender Zwischenhandler noch be-
stimmt es welche Produkte genutzt werden sollten. Den Kéchen, welche sich an dem Projekt beteiligen,
steht es frei, direkt Kontakt zu den Produzenten aufzubauen und die Ware direkt von ihnen, oder durch
Vermittler wie Einzelhandler, GroBhandler und Affineure zu beziehen.

Sie konnen die Produzenten fir Presidio-Produkte frei aus der offiziellen Liste der Presidi-Produzenten wah-
len www.slowfoodfoundation.com/presidia.

Die Namen der Produzenten, Kooperativen oder Vereine, die das Produkt reprasentieren, sollten in der
Speisekarte verzeichnet sein.

Sollte das Restaurant keine Speisekarte haben, muss sichergestellt werden, dass dem Produzent Sichtbar-
keit garantiert wird und dass dessen Kontaktdaten fir interessierte Gaste zur Verfligung stehen.

Kommunikation

Das Projekt wird auf internationaler Ebene durch ein Logo und eine Graphik reprasentiert, welche in Zu-
sammenarbeit mit den Graphikdesignern der Slow Food Stiftung an die BedUrfnisse der verschiedenen
Landesverbande angepasst werden kénnen.

Die Slow Food Stiftung stellt Kéchen und den Slow Food Vereinen folgende Materialien auf der Webseite
(www.slowfoodfoundation.org) zur Verfigung: Aufkleber, Plakate, Beispiel-Speisekarten, Broschiren zum
Projekt, Powerpoint-Prasentationen fir die Schulung von Vereinsmitgliedern und Informationen tber das
Projekt in verschiedenen Sprachen.

Fur die entstehenden Druckkosten sind die nationalen Vereine oder andere anerkannte Organisationen
verantwortlich.




Projektmanagement
Die Slow Food Stiftung fiir biologische Vielfalt ist verantwortlich far:

e den Dialog mit den nationalen Verbanden (oder anderen anerkannten Organisationen) bei der Einfih-
rung des Projektes und fur die Genehmigung zusatzlicher Vorschriften, welche von den jeweiligen nati-
onalen Verbanden ausgearbeitet wurden;

¢ die internationale Kommunikation (Webseiten, Social Media, Bildmaterial, sowie Kommunikationsmate-
rial fur die Koche, etc.);

e die Koordinierung von Initiativen, Austausch und internationalen Veranstaltungen;
e die einfihrende Projektschulung in den verschiedenen Gebieten, Auswahl und Involvierung von Kéchen.

Der Slow Food Verein (national, regional oder lokal) ist verantwortlich fur:

e die Aufnahme von Kéchen in das Biindnis, nach Uberprifung der notwendigen Vorraussetzungen;

e das Projektmanagement auf nationaler, regionaler und lokaler Ebene, einschlieBlich der Auswahl eines
Koordinators oder eines Verwaltungsrates;

e die Organisation von landesweiten Veranstaltungen;

e die Unterstltzung des Projektes und Fundraising zur Unterstlitzung der Projekte des Terra Madre Netz-
werkes auf internationaler sowie auf lokaler Ebene;

e die Kommunikation auf nationaler, regionaler und lokaler Ebene in Zusammenarbeit mit dem Kommuni-
kationsblro von Slow Food International,

e die Aktualisierung der Liste der teilnehmenden Kéche auf der nationalen Webseite, sodass diese mit der
Liste auf der internationalen Webseite Ubereinstimmt,

e die Uberwachung des Projektes und die Sicherstellung, dass das Bindnis Projekt mit den im Reglement
festgelegten Prinzipien Ubereinstimmt.

Die Convivien (sofern in der Umgebung aktiv) und andere lokale Einrichtungen die von Slow
Food anerkannt sind, werden verantwortlich sein fur:

* Vorschldge moglicher Teilnehmer und Uberpriifung der Bindnis Kéche durch Kontrollbesuche mindes-
tens einmal pro Jahr.

e die Versorgung der Bundnisrestaurants mit Graphikmaterial (Broschtren, Poster, Aufkleber, etc.)
e die Organisation von lokalen Veranstaltungen
e die Entwicklung von Kontakten zwischen den lokalen Lebensmittelerzeugern und den Kéchen

Sollte es keine aktiven Convivien in der Umgebung geben, werden diese Aufgaben von dem nationalen
Verein Gbernommen, wobei die Form der Ausfiihrung vom Verein entschieden wird.

Der internationale Geschaftfiihrende Vorstand von Slow Food, der das Manifest und das Reglement
des internationalen Bindnisses bewertet und genehmigt hat, wird endgiltige Entscheidungen zu etwai-
gen Konflikten, die nicht auf lokaler Ebene oder nationaler (sowie regionaler) Ebene geschlichtet werden
konnen, treffen.

Bra, 16. Februar 2014




Anhang

A) Verwendung des Logos

Slow Food Biindnis
der Koche

Das Logo des Slow Food Biindnisses der Kéche wird in den von Slow Food produzierten Publikationen
und Bildmaterialien auf internationaler und nationaler Ebene genutzt werden, welche den Kéchen zur
Verflgung gestellt werden.

K&che und Restaurants kénnen das Bindnis Logo lediglich auf den Speisekarten und auf der Webseite des
Restaurants oder des individuellen Mitglieds (mit einem Link zur Slow Food Stiftung fur biologische Vielfalt
Seite des Projektes), unter Vorbehalt der Genehmigung der Materialien durch den nationalen Slow Food
Koordinator des Projektes, nutzen.

R

Das Presidio-Logo muss verwendet werden, um Presidio-Produkte auf den Speisekarten des Restaurants,
dass dem Blndnis angehort, zu kennzeichnen. Das Logo darf in keinem anderen Kontext verwendet werden.

In einigen Landern hat Slow Food den Presidio-Produzenten erlaubt, das Presidio Logo zu nutzen. Erlaubnis
far die Nutzung des Logos kann ausschlieBlich von den nationalen Vereinen, welche einem sehr spezifi-
schen Prozess folgen, gewdhrt werden (fir mehr Informationen siehe www.slowfoodfoundation.com/
presidia).

.
Arche des &
Geschmacks

Das Logo der Arche des Geschmacks kann von Kdchen genutzt werden, um Produkte aus dem interna-
tionalen Katalog der Arche des Geschmacks auf der Speisekarte zu kennzeichnen. Auch das ist nur nach
Genehmigung durch den nationalen Slow Food Koordinator gestattet.

Die Logos mussen dabei stets durch einen kurzen Text begleitet werden, der das Projekt beschreibt (wenn
maoglich mit dem Link zur Webseite).

B) Material zur Griindung und Verwaltung des Projekts fiir den ortlichen
Slow Food Verein

e Formular fur den nationalen Slow Food Verein und andere lokale Slow Food Organisationen fur den Start
des Projekts

® Bewerbungsformular fur Kéche, die dem Bundnis beitreten méchten




C) Informations- und Werbebildmaterial fiir das Biindnis-Projekt

e Aufkleber

e Zertifizierung der Bundnis-Mitgliedschaft (,Das Manifest des Bindnisses”)

e Informationsbroschire tGber das Blindnis-Projekt

® Beispiel Speisekarte

e Texte zur Beschreibung des Bundnisses, der Presidi und der Arche des Geschmacks fur die Speisekarte
e Speisekarten-Markierungen

® Powerpoint Prasentation zum Bundnisprojekt (fir den ortlichen Verein)

e Powerpoint Prasentation zur Férderung des Biindnis-Projekts (fiir Offentlichkeitsarbeit)

N.B. Den ortlichen Koordinatoren des Projekts stehen alle von der Slow Food Stiftung produzierten Mate-
rialien online in der Downloadsektion zur Verfligung.




