Ohtober

samstag  SJow Food Kochgruppe

02.10. Kochen im Wechsel der Jahreszeiten
In Kooperation mit der VHS Marburg bereiten wir

unter fachkundiger Anleitung gemeinsam ein Menu zu.

GroBen Wert legen wir dabei auf jahreszeittypische

Produkte aus der Region.
Anmeldung bei der VHS

Donnerstag

28.10. Schneckentisch

Unser monatlicher Stammtisch zum Gedankenaustausch,
zur Planung und zum Plaudern in geselliger Runde
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Freitag

26.11. Schneckentisch

Unser monatlicher Stammtisch zum Gedankenaustausch,
zur Planung und zum Plaudern in geselliger Runde

Herzlich willkommen in un-

serem Restaurant. Nehmen Sie

sich etwas Zeit und lassen Sie

sich von unserer ,kreativ-bo-

denstandigen deutschen Kiiche

mit internationalen Einfltissen®

verwdhnen. GenieBen Sie lhren

Besuch bei uns und vergessen ’

Sie fir eine Weile den Alltag. j
/

lhre Gastgeber :
Manuela und Kai Malcomess f'&

RESTAURANT AM KORNMARKT

Kornmarkt 12 - 35578 Wetzlar
Telefon: 06441-569399-0
Fax: 06441-7898257

o
eMail: info@malcomess-restaurant.de - —
Internet: www.malcomess-restaurant.de a

Fleisch- und Wurstwaren

aus eigenerSchlachtung, aus unserer Region
Dienstag und Freitag am Ortenberg, Mittwoch und Samstag
auf dem W ochenmarkt Frankfurter Sudlm in Marburg

Metzgerei Lauer « Colbe
Kasseler Strale 75 ¢ 35091 Célbe

Tel. 0 6421 - 866 85 ¢ Fax 064 21 -30 82 01
metzgerei-lauer@t—on]ine.de * www.metzgerei-lauer-coelbe.de ..
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Okologisches Rind- und Lammfleisch %
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sowie Wild aus der Burgwald Region ‘G
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Lachs & Lwette

Frischer Seefisch und Fischspezialitaten!

Einmal im Monat liefern wir wirklich frischen Fisch. Sie
bestellen vorher - wir haben Ihren Wunschfisch in erstklassiger
Qualitat, zum glnstigen Preis und aus nachvollziehbaren Quellen.

Sie haben Fragen? Wir beraten Sie gern!

Marburger Frischfisch GbR Infos & Termine unter:
Frankfurter StraB3e 4 www.lachs-und-lotte.de
35091 Colbe-Bernsdorf Tel 06421 - 304100
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Der Geheimtipp fir Geniefer
Wandern, Wellness, Walderlebnis

Herrlich ausschlafen und genussvoll speisen
in stilvollem Abiente und zauberhafter Natur

Voranmeldung: 0 64 55 - 75 59 39

www.baerenmuehle.de

"lch mochte die Geschichte
einer Speise kennen.

Ich méchte WiSSen,
woher die Nahrung kommt.

Ich stelle mir gerne
die Hande derer vor,

die das,
was ich esse,

angebaut, verarbeitet
und

gekocht haben.”

Carlo Petrini (Slow Food Grunder),
"Buono, pulito e giusto”

Convivium Marburg/Mittelhessen
Telefon: +49 (0)6421 - 6200779

www.slowfood.de/marburg

Alle aufgefuhrten Termine entsprechen dem
Stand Januar 2010.

Fir Details, Ergéinzungen oder Anderungen
beachten Sie bitte unserer Homepage.
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Slow Food

gut, sauber, fair!







