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Liebe Slow FooderInnen, 
 
der erste gemeinsame Abend (in Breitbrunn beim Platzhirsch) war sehr 
interessant und harmonisch und hat einige Fragen aufgeworfen, die ich - 
soweit möglich - in dieser Mail beantworten möchte: 
 
1. Richtlinien für Genußführer und Arche hinterlege ich als Links zum Aus-
drucken auf dieser Seite. Wer sich in diesem Bereich engagieren möchte, 
sollte sich bitte einfach kurz bei mir melden! 
 
2. Auf der Homepage von Slow Food kann man keinen geschlossenen 
Mitgliederaustausch einrichten. Dies soll frühestens kommendes Jahr 
möglich sein.  
Da dies aber im Platzhirsch eines der wichtigsten Themen war, habe ich 
bei XING eine geschlossene Gruppe "Slow Food Fünfseenland" ein-
gerichtet. Wer schon bei www.xing.de ist, kann sich einfach zu dieser 
Gruppe anmelden. Für alle anderen gilt: die Anmeldung bei XING ist 
ohne Kosten möglich! 
Man muss sich registrieren lassen, erhält im ersten Monat kostenlos die 
Premiummitgliedschaft und kann diese gegen eine Gebühr von 5,95 Euro 
im Monat auch danach buchen. Ich hatte ewig keine - und kam damit 
sehr gut zurecht!  
 
Bei Fragen bitte einfach bei mir melden.  
 
3. Ältere Ausgaben des Slow Food Magzins habe ich mittlerweile hier und 
werde diese auch bei den nächsten Treffen mit dabei haben, um sie an 
Interessierte weiter zu geben. Ebenso habe ich Broschüren zur Werbung 
erhalten. 
 
4. Die nächsten Treffen sind:  

Samstag 30.8. fürstenfelder, Fürstenfeldbruck  

Montag 8.9. Roming, Eching  

Ab Oktober treffen wir uns dann immer am 1. Dienstag des Monats um 19 
Uhr in wechselnden Gasthäusern. Wo wir beim nächsten mal sind wird 
immer am Ende eines Treffens festgelegt - also bringt bitte ent-
sprechende Ideen und Vorschläge zum Treffen mit! 
 
Dienstag 7.9. Wastl, Schondorf 



 

        
 
 
 

Slow Food Fünfseenland   Bergmillerstr. 2   86 911 Dießen am Ammersee  

 

Slow Food  

Fünfseenland 

 

 

Convivienleitung 

Anne Webert 

Bergmillerstr. 2 

86 911 Dießen 

 

fon  08807-928162 

fax  08807 - 924815 

 

fuenfseenland@ 

slowfood.de 

www.slowfood.de 

 

 

Ein Convivium  

von Slow Food  

Deutschland e.V. 

 

Vereinsregister 

Münster VR 4429 

 
 
5. Bitte teilen Sie mir im Rahmen unsere Bestandsaufnahme mit, welche 
Produzenten, Gastronomen Sie in Ihrem Umfeld empfehlen können. Dies 
können Sie auch ganz einfach auf unserem Bereich auf XING machen... 
Die Nachfrage bei den Bioverbänden unserer Region hat Susanne 
Platzer übernommen.  
 
6. Es gibt aktuell 3 Termine, bzw Möglichkeiten, bei denen sich regionale 
Produzenten beteiligen können. Da wir noch keine Liste unserer 
Produzenten haben, bitte ich Sie, individuell zu entscheiden, ob die Teil-
namen für jemanden in Ihrem Umfeld in Frage kommt: 

1. Vom 03.-05.10. findet in Augsburg die Kulinaria Messe statt. Sie ist 
angegliedert an die alle zwei Jahre stattfindende Automobil-
messe. Für den Food Bereich gibt es eine eigene Halle. Ein Teil der 
Ausstellungsfläche ist für Produzenten reserviert, die nach Slow 
Food Kriterien arbeiten. Die Standgebühren sind in diesem Bereich 
günstiger. Wer Interesse hat, meldet sich bitte kurz bei mir... 

2. Vom 7.-9.11. finder die Slow Fisch in Bremen statt. Ist ja von uns 
nicht direkt um die Ecke, aber vielleicht mag ja doch jemand hin. 
Was dahinter steckt, kann unter www.slowfisch-bremen.de er-
fahren.. 

3. Theresa Malec hat folgende Anfrage zu Rohmilch-Käsereien an 
uns gerichtet:  
Gerade mache ich mein Diplom an der Slow-Food-Universität in 
Pollenzo/Piemont und nebenbei noch ein Praktikum bei 
Manufactum Brot&Butter in Waltrop. Da ich, ab Oktober in Festan-
stellung, fuer den Einkauf der Frischeprodukte zustaendig bin und 
gerne lokale Produzentennetzwerke aufbauen moechte wende 
ich mich nun an Sie: kennen Sie Kaeseproduzenten, Bauernhoefe, 
die hochwertige Rohmilch verarbeiten, Hofverkäufe etc., an die 
ich mich wenden könnte? 

Auch wir sind natürlich an diesen Informationen sehr interessiert und ich 

hoffe, dass wir bald leichter auf solche Anfragen reagieren können... 

 

Herzlichen Dank für Ihre Zeit und ich hoffe, wir treffen uns bald mal 

wieder! 

Ihre Anne Webert 

 


