Tomatenzeit

Piroka
Fleisch-Tomaten
grof3e rote Frichte, eher sifRlich Geschmack

Hellfrucht

Traditionelle Form mit runden, mittelgrof3en,
festen und gleichmal3ig rot gefarbten Frichten
ohne Grinkragen. Sie ist platzfest und in allen
Anbaugebieten recht zuverlassig

Zuckertraube

Kleinfrichtige Tomaten

An langen Trauben wachsen die sif3en, roten
Frichte (ca. 3 cm Durchmesser). Die Pflanze ist
starkwichsig, hochwachsend und kann auch
mehrtriebig gezogen werden. Regengeschitzter
Anbau unbedingt anzuraten.

Quadro

Mittelfrichtige Tomaten

stark wachsend Sorte mit hohem Ertrag; fur
Freiland und Gewachshaus;

ovale Frichte mit hohem Markanteil
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Berner Rose

Mittelfrichtige Tomaten

eine sehr alte Sorte mit bestem Aroma (unser
Favorit fUr die warme und kalte Kiiche);
anspruchslose Sorte (Boden und Klima)

Riesentomate Ananas

Fleisch-Tomaten

zweifarbige Tomate mit besonders grof3en
Frichten; sehr hoher Fleischanteil, der vom
Aussehen an Ananas erinnert

Zahnrad

Fleisch-Tomate gezahnt

Mittelgrof3e rote schmackhafte Fleischtomate
mit tief eingezogenen Rippen, deren Frichte
aufgeschnitten einem Zahnrad dhneln. Grof3e
egabelte BlUtenstande. Geschmacklich gut und
sehr dekorativ. Ahnliche Sorten z. b. Bihrer Kehl,
Zapotec Pleated

Green Sausage

Buschtomate

Grine Fruchtfarbe, Lange, spitz zulaufende
Frichte, grin-gelb gestreift. Buschférmiger
Wuchs, im Kibel Gberhangend. Feiner
Geschmack, ertragreich. Ahnliche Sorten z. B.
Spear's Tennessee, Tasty Evergreen, Grine
Moldawische, Dorothy Green

Tomatenzeit 21.7.2012 Seite 2 von 6




Cream Sausage
Langliche Tomate ahnlich Banana Legs und
Green Sausage aber Farbe creme-weif3

Goldene Ko6nigin

Mittelfrichtige Tomaten

Mittelgrof3e, runde, goldgelbe Frichte,
zweikammrig. Eine der dltesten Sorten, die in
Deutschland ununterbrochen angebaut wurde

Green Zebra

Grin-gelb gestreifte Tomate, etwa von der
GrofRe einer schonen Pflaume oder Reineclaude.
Bei Vollreife schldgt das Grin in gelbgrin um.
Der Geschmack Uberzeugt auch kritische
Tomatenesser! Bei unserer Verkostung in Ungarn
kamen wir einhellig zum Ergebnis,

Reisetomate

Eine kuriose Tomatensorte, angeblich aus
Guatemala, mit Frichten von erstaunlicher Form:
wie ein Bindel kleiner Tomaten an einem Stiel.
Die einzelnen Fruchtkammer sind voneinander
getrennt, so dal’ man die Tomate teilen kann,
ohne dass der Saft auslauft. Ertragreich, frih reif,
saftig und sul3.
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De Berao

Mittelfrichtige Tomaten

alte, ertragreiche, sehr stark wachsende Sorte,
Hohe bis zu 4 Meter lang-ovale grof3e Frichte;
wird auch als "Baumtomate" angeboten

Vesennij Mieurinskij

Diese aus RufRland stammende Sorte gilt als eine
der sifResten Tomaten der Welt! An jeder der
zahlreichen Trauben wachsen 12 - 16 rote, ca. 4
c¢m grofde, mundgerechte Frichte mit dinner
Haut. Wenn die Frichte getrocknet und in Ol
eingelegt werden, verstarkt s

Lime Green

Mittelgrof3e bis etwas grossere, gelbliche Frichte
an kompakten, niedrigen Pflanzen. Gut geeignet
fur Balkon oder Terrasse! Sehr schmackhaft und -
wie uns eine Kundin erzahlte - in der Wohnung
noch bis Mitte Dezember zu beernten

Tigerella
Eine mittelgrof3e zweifarbige Tomate: rot mit

gelben Streifen. Sehr produktiv und
widerstandsfahig gegen Krankheiten
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Black Plum

Alte russische Sorte aus der Gegend um Moskau.
Reichtragende Pflanze, die zahlreiche
pflaumengrof3e Frichte produziert, in der Farbe
von dunklem Rot bis fast Schwarz. Je sonniger
die Pflanze steht, um so dunkler werden die
Frichte, deren Fruchtfleisch seh

San Marzano

Mittelfrichtige Tomaten

alte italienische Sorte mit gutem Geschmack,
hoher Fruchtfleischanteil

Pfirsichtomate (eigenes Saatqut)

Stabtomate

Seltene, alte Sorte, deren matte Haut an einen
Pfirsich erinnern soll. Im vorletzten Jahrhundert
durch die bekannte franzosiche Firma Vilmorin
entdeckt und vermehrt.

ungarische Gartentomate (eigenes Saatqut)
Fleischtomate schwarze russische
Daniels gelbe (eigenes Saatqut)
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Initial e.V. wurde im September 1985 gegrindet und ist ein eingetragener, gemeinnitziger Verein.
Zurzeit arbeiten bei Initial 18 Mitarbeiter/innen. Unsere Rdumlichkeiten befinden sich in Karlsruhe in der
Augartenstral3e 1im Mona-Haus und in unseren Aul3enstellen in der Ettlingerstrale 27, der Moltkestrafe
20 und in unserem Garten in Karlsruhe- Wolfartsweier.

Unsere Leitlinien:
Wir unterstitzen Menschen bei der beruflichen und sprachlichen Integration.

e Wirgehen von der Einzigartigkeit der personlichen Situation und des personlichen Lebensentwurfes
aus und bieten auf kooperative Weise Unterstitzung bei der beruflichen Weiterentwicklung und
bei der personlichen Einstellung auf die Anforderungen der Arbeitswelt.

e Inunserer Arbeit bemuihen wir uns um die Gleichstellung der Geschlechter und bericksichtigen die
unterschiedlichen Lebenssituationen von Mannern und Frauen.

o Die Zusammenarbeit mit unseren Kunden ist gepragt von Wertschatzung, Offenheit, Vertrauen
und Anerkennung. Die Bedirfnisse unserer Kunden erfillen wir kompetent, zigig und freundlich.

e Wirdefinieren uns als lernende Organisation und qualifizieren uns weiter, um unsere fachliche,
methodische, soziale und beratende Kompetenz weiter zu entwickeln.

e Wirsind zertifiziert nach AZWV durch die "Deutsche Gesellschaft for Qualitat e.V." (DQS)" und
sichern durch jahrliche Audits unseren Standard und unsere Weiterentwicklung, was unmittelbar
unseren Kunden zugute kommt.

Ein paar Projekte von initial e. V.

der soziale garten

Freitags und samstags bieten wir
Ilhnen authentisch indische Kiche im café
initial. Sie erhalten einen Thali mit sieben
. vegetarischen Gerichten, die taglich frisch

- fur Sie gekocht werden.
d san‘stafijhr 9

?23&223{% 82: _ 22 Uhs Thali - ist ein rundes Tablett und zugleich
Kuche.s R der Name fir authentische indische,

‘ ' vegetarische und frische Kiche in Karlsruhe.
Wir kochen vielseitige Speisen aus Sid- und

Nordindien.

www.initial-karlsruhe.de

Initial e. V. info@initial-karlsruhe.de
Augartenstrafie 1 Kontoverbindung:
76137 Karlsruhe Volksbank Karlsruhe BLZ: 661 900 00

0721 - 933 690 Kontonummer: 190 250



