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Slow Food"
Karlsruhe

Protokoll SF KA Stammtisch 10. 03.2009 im ,,Kleinen Ketterer, Karlsruhe

Hauptthema des Abends war der Gastronomiefiihrer Region Karlsruhe und unsere Vorgehens-

weise bei der Restaurantbe-
wertung. Dazu war im Vor-

@.’ RESTAURANT-BEWERTUNG
ds Basis fiir kulinaris ngen

feld von einer Aktivgruppe

ein eigener Bewertungsbogen

erstellt worden, der nun als

Grundlage fiir die Restaurant-

bewertungen dient. 14 Mit- swan 00

glieder erklirten sich dazu

bereit, in den nidchsten Wo-

chen die Bewertungsbdgen

anhand eines Restaurantbe-

suchs (in Kleingruppen) zu

fiillen. Die bislang von uns

getroffene Lokalvorauswahl SONSTIGE ANMERKUNGEN:

ist dabei nicht dogmatisch zu

sehen, es konnen gerne auch -

weitere Lokale hinzutreten
(vgl.: http://www.slowfood.de/slow_food_vor_ort/karlsruhe/genussfuehrer/ - neu hinzu

gekommene Vorschlidge sind: Stiegeles Restaurant im Vogelpark Berghausen, Gewerbestralle,
76327 Pfinztal-Berghausen; Ristorante Rosa Bianca, Douglasstr. 11, 76133 Karlsruhe).

Wer SlowFood Mitglied ist und bei den Restaurantbewertungen mitmachen mochte, meldet
sich bitte bei Jens Herion: karlsruhe @slowfood.de

Der zweite Teil des Abends war der Diskussion unseres Programmschwerpunkts im 2. Halbjahr
2009 gewidmet. In Fortsetzung des Kraichgau-Gedankens aus dem ersten Halbjahr mit der
Forderung der dort ortsansdssigen Erzeuger einigte man sich auf den Arbeitstitel ,,Regionale
Produzenten*. Das Thema soll sowohl die Herstellung von Produkten in der Region als auch
den Vertrieb dieser Produkte tiber Héndler in der Stadt Karlsruhe erfassen. Die Convivienlei-
tung wird dazu bis zum néchsten Stammtisch die eingereichten Ideen zu einem Halbjahrespro-
gramm zusammenfiihren.

Der nichste Stammtisch findet am 14.04.2009 in der Kiinstlerkneipe in KA-Daxlanden statt.



