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CREMA-GLUCK
PER FINGERTIP.

Beste Crema a la Barista: Die Schaum-
decke dicht, samtig und feinporig, tief
goldbraun- bis haselnussfarben. Das
Gourmet-Bouquet vollmundig elegant.
Sein Aromenreichtum komponiert aus
den besten Arabica Bohnen Mittel-

und Sudamerikas und charaktervollem
Canephora Robusta. In unserer Kaffee-
manufaktur langsam auf den Knackpunkt
gerostet. Zaubert kostlichen Kaffee,
Cappuccino und Espresso Tasse fuir Tasse.

HOLANKA
CREMA

Mehr Hochland Kostlichkeiten auf
www.lieblingsbohne.de



