Slow Food ®

Schneckenpost @D’ Februar 2009
Niirnberg

Liebe Schnecken und Schneckenfreunde,

wie schreibt F. W. Bernstein in seinem Gedicht an den Starkoch und Gastrosophen Vincent Klink:

Gib uns Gaésten gut zu essen,
schenk uns auch was Rechtes ein,
und nach menschlichem Ermessen,
werden wir sehr gllicklich sein.

Auch wenn ich noch nicht bei Vincent Klink gegessen habe, so kann ich der grundsétzliche Aussage
des Vierzeilers nur zustimmen. Gutes Essen und Trinken, am besten in angenehmer Gesellschafft,
macht gliicklich und zufrieden. Wenn wir dabei auch noch gute, sauber und fair produzierte
Produkte zu uns nehmen und bewusst geniel3en, dann werden damit nicht nur wir, sondern auch
unsere Lebensmittelhandwerker gliicklich. Deshalb immer daran denken: Genuss ist Lebensqualitat
und eine wichtige Form von Kultur. Lassen Sie sich das von Dauernérglern und Endzeitpropheten
nicht vermiesen, treffen Sie sich mit Gleichgesinnten (also mit uns).

Gerne méchte ich heute wieder die neuen ,,Gleichgesinnten” begriiBen, doch die » Geschéftsstelle
von Slow Food Deutschland ist nach Ihrem Umzug wohl noch immer nicht so ganz am Laufen und
hat mir die aktuellen Mitgliederdaten bisher nur mit Verzégerung mitgeteilt. Deshalb kann es sein,
dass die Liste noch nicht vollstandig ist!

Wir begriiBen aber auf alle Félle schon einmal

H. Mehl, Familie Stiller, G. Hopner und als neues Fordermitglied die ,,Neumarkter Lammsbrau“

...und natdirlich diejenigen, von denen wir vielleicht noch gar nicht wissen, dass Sie neu bei uns sind.
Aber kommen Sie doch zu einer unserer ndchsten Veranstaltungen, dann wissen wir mehr...

Sie sind noch kein Mitglied und wollen das &ndern? Bitte hier ... Wl... .
In diesem Zusammenhang mdéchte ich noch darauf hinweisen, dass die Internetseite mit unseren

Férdermitgliedern allméhlich wieder (neue) Gestalt annimmt. Schauen Sie doch mal rein....» ...
am besten nicht nur auf die Seite, sondern auch bei unseren Férderern persénlich!

Einblicke und Internes

Anmerkungen zur BioFach 2009:

Obwohl wir dieses Jahr auf der BioFach nicht mit einem Messestand vertreten sind, ist die Prasenz
von Slow Food uniibersehbar, wie mir Gerhard Tremel berichtete:

Als brillanter Eréffnungsredner zeigte sich unser Mitglied, Herr Oberbiirgermeister Dr. Maly.

Bei den Kongressveranstaltungen und den Diskussionen war Slow Food bestens vertreten durch
Frau Dr. Vandana Shiva, Vizepréasidentin von Slow Food International, Bernward Geier, Walter
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http://www.slowfood.de/service/impressum/
http://www.slowfood.de/slow_food_vor_ort/nuernberg/foerderer_von_slow_food_nuernberg/
https://www.slowfood.de/mitgliedwerden/

Kress sowie durch unseren neuen Férderer, Herrn Dr. Franz Ehrnsperger von der Neumarkter
Lammsbréu

Mehr dazu in der ndchsten Schneckenpost.

Die néchste nationale » Slow Food Messe findet vom 2. - 5. April 2009 in Stuttgart statt. Wer gerne
hinfahren méchte und dabei den Zug bevorzugt, der sei auf ein entsprechendes Angebot, das Slow
Food Deutschland mit der Bahn vereinbart hat, hingewiesen. Details finden sich hier....»

Teilnahme am » Salon der Geniisse vom 27. bis 30. Juni 2009 im Sulzpark in Beilngries

Es handelt sich dabei um ein Gemeinschaftsprojekt des Bayerischen Hotel- und
Gaststéttenverbandes und der Bayerischen Staatsregierung, sowie bayerischer Ministerien,
Verbédnde, Organisationen, Kéchen und Erzeugern. Ziel ist es, das Bewusstsein in der Bevélkerung
fur das Vorhandensein von Herkunft und Qualitat bayerischer Produkte zu stérken. Es werden
bayerische Produkte und Dienstleistungen prasentiert, die ihre Gemeinsamkeit in den Begriffen
Regionalitét, Spezialitdt, Originalitét, Qualitdt und Tradition finden. Zur Teilnahme sind alle Convivien
Bayerns eingeladen.

Die Teilnehmer der Messe, insbesondere unsere Férderer, sollen dem Niveau und dem
Qualitatsstandard der "Stuttgarter Messe" entsprechen. Die Organisation und die Priifung der Slow
Food Teilnehmer erfolgt durch das Convivium Niirnberg.

Fiir diese Veranstaltung suchen wir noch Schnecken, die uns beim Standdienst unterstiitzen.
Wer Interesse hat, mége sich bitte mit uns in Verbindung setzen!

Bio erleben Niirnberg am 24. und 25. Juli 2009

Am 24. und 25. Juli 2009 findet auf dem Hauptmarkt die Veranstaltung » Bio erleben Niirnberg
(friiher Bioerlebnistage) statt. Wie im vergangenen Jahr werden wir erneut mit unserem schmucken
Stand dort vertreten sein. Das Interesse an Informationen zu Slow Food war damals sehr groR3.

Wer Interesse an der Mitarbeit (Standdienst) hat, der mége sich bitte mit uns in Verbindung setzen.
Aus eigener Erfahrung kénnen wir sagen, dass diese Arbeit eine Menge Spal3 macht, viele
interessante Leute kennengelernt werden kénnen und auch das kulinarische Vergnligen nicht zu kurz
kommt. Weitere Informationen zu der Veranstaltung sind in den nédchsten Wochen auf folgender Seite

abrufbar:_http.//bioerlebennuernberg.de/
Also: Schnecken raus aus dem Haus und ran an den Stand!

Unser neuer Halbjahres-Flyer (1/09) ist gedruckt — wer Interesse daran hat und diesen auch gerne
weitergeben und verteilen méchte, der setze sich bitte mit uns in Verbindung. Ein Ansichtsexemplar
kann auch bald auf unserer Internetseite betrachtet werden!

Riuckblicke

Immer wieder eine Nachbetrachtung wert sind unsere zuletzt durchgefiihrten Veranstaltungen:


http://bioerlebennuernberg.de/
http://bioerlebennuernberg.de/
http://www.salondergenuesse.de/
http://www.bahn.de/p/view/home/aktion/slowfood.shtml
http://www.slowfood-messe.de/

Claus Fesel berichtet vom Weinseminar bei Martin Késsler und fasst nochmals zusammen, was er
und die anderen Teilnehmer zum Thema: ,Was ist BIO im Wein?* gehért und genossen haben...»

Petra Roggentin-Haag wiederum rekapituliert unsere sehr gut besuchte erste Tafelrunde des Jahres
im ,Gutmann am Dutzendteich“ und weil3 von einer echt scharfen Sache zu berichten...»

Ausblicke

Unser Veranstaltungskalender ist weiter gewachsen (und es wird noch immer daran ,gebastelt”).
Wir hoffen, dass wieder viel Interessantes fiir Sie dabei ist. Ubrigens: Bei unseren auch fiir jiingere
Menschen geeigneten Veranstaltungen sind Kinder bis 12 Jahre in der Regel frei. Bitte beachten Sie
dazu stets die Hinweise auf der Internetseite. (Bei der Anmeldung sollten die Kinder trotzdem mit
angemeldet werden!)

In eigener Sache zur Tafelrunde am 7. April:

Das hoch interessante Thema scheint bei unseren Mitgliedern noch nicht angekommen zu sein, dafiir
Jjedoch bereits aulBerhalb unserer Region. Es liegen bereits Anmeldungen aus Miinchen und
Ingolstadt vor. Einen solch kompetenten Referenten mit brisanter Thematik werden wir (brigens nicht
so schnell wieder einladen kénnen!

Vorab der Hinweis

Bitte an die rechtzeitige Uberweisung des Veranstaltungsbeitrags denken !!!
(das spart mir viel Arbeit)

06. Marz Um noch nach nach Sardinien zu reisen ist es nun zu spét, denn die
Veranstaltung ist ausgebucht.

27. Marz Unser Kadseseminar bei Maitre Affineur Waltmann in Erlangen ist fast schon
voll (1 Platz noch frei)l.....»l

07. April Fiir interessierte und miindige Verbraucher ist die April Tafelrunde ein Muss.
Herr Dr. Karl Heinz-Bogner vom Bayer. Landesamt fiir Gesundheit und
Lebensmittelsicherheit in Erlangen, erzéhlt uns einiges liber seine Aufgaben
im Allgemeinen und lber Tierseuchen und von Tier zu Mensch (und
umgekehrt) (ibertragbare Infektionskrankheiten (Zoonosen) im Speziellen.
Sicher kein genussvolles Thema, aber fiir sicheren Genuss unabdingbar! Auch
hier ist eine Anmeldung notwendig.....»l

24. April 350 Jahre gibt es den Silvaner in Franken — wir denken, das sollte gefeiert
werden. Zusammen mit unseren Mittelfrdnkischen Spitzenwinzern werden wir
der Rebe genussvoll und gebliihrend bei einer Verkostung und anschlieBendem
Mendii huldigen. Noch ist die Planung nicht abgeschlossen, doch der Termin
steht....»

09. Mai Kéniglichen Besuch erhalten wir an diesem Tag, denn die amtierende
Spargelkénigin wird uns empfangen und gemeinsam mit uns Mittag essen.
Vorher erfahren wir aber auf den Feldern von Hans Héfler im Knoblauchsland
noch viel Wissenswertes zu diesem kbniglichen Gemdise. Aber nur wenn Sie
sich vorher anmelden, haben Sie Chancen auf eine Audienz....»w!


http://www.slowfood.de/slow_food_vor_ort/nuernberg/termine/kaeseseminar/
http://www.slowfood.de/slow_food_vor_ort/nuernberg/termine/spargel/
http://www.slowfood.de/slow_food_vor_ort/nuernberg/termine/silvaner/
http://www.slowfood.de/slow_food_vor_ort/nuernberg/termine/tafelrunde_09_04/
http://www.slowfood.de/slow_food_vor_ort/nuernberg/convivium_aktuell_1/tafelrunde_februar/
http://www.slowfood.de/slow_food_vor_ort/nuernberg/convivium_aktuell_1/biowein/

16. Mai Eine fachlich gefiihrte Krduterwanderung und anschlieBendes gemeinsames
Kochen im herrlichen Umfeld der Oedmiihle bei Weigendorf (mit exklusiver
Offnung flir uns) wird dieser Tag bieten...»

02. Juni Zeit fiir eine Tafelrunde und ,,Eine runde Sache”. Mehr wird noch nicht
verraten, nur der Veranstaltungsort soll schon bekannt gegeben sein...»

13. Juni Unser Férdermitglied Kloster Plankstetten bedeutet Slow Food pur. Deshalb
wollen wir dort gerne wieder einmal einen Ortstermin durchfiihren. Wir werden
uns diesmal die Garten und Felder unter fachkundiger Fiihrung ansehen und
anschlie3en die Klosterschenke besuchen. Na, ist das nichts? ....»»

10. Juli An diesem Tag miissen Sie wirklich sehr friih aufstehen — aber fiir andere ist
das Normalitét! Deshalb besuchen wir diese Mitmenschen an ihrem
Arbeitsplatz und lassen uns in die Geheimnisse des GroBmarktes Niirnberg
einweihen. Also, am Vortag rechtzeitig ins Bett um dabei zu sein...»

15. August Lange haben Marga und Paul Linhard gekdmpft, dass das wunderbare
Forsthaus Schweigelberg nicht dem Verfall Preis gegeben wird. Mit
moralischer und aktiver Unterstiitzung vieler Freunde ist es nun geschafft. Das
Haus hat ein neues Dach und steht fiir genussreiche Veranstaltungen wieder
zur Verfiigung. Eine ganz besondere davon ist das ,Backofenfest”. Wenn
mindestens 30 Personen teilnehmen, wird das gut alte Stlick angeschiirt und
wir diirfen einen unvergleichlichen Tag erleben...»

20. September Terminvorschau: 11:00 Uhr Besuch des Metzger-Schlachthofes
in Fidrth mit Schlachthof-Fest. Ndheres folgt noch

14. November Ein Hb6hepunkt im wahrsten Sinne des Wortes wird diese Veranstaltung, denn
ganz hoch hinauf muss man, wenn man die Weinstécke des Schweizer
Spitzenwinzers J. Chanton betrachten will. Diese befinden sich im Wallis und
Monsieur Chanton bringt einige davon erzeugte Flaschen mit, deren Inhalt wir
bei einem gemeinsamen Menii zusammen verkosten werden. Mehr dazu aber
hier....»

Auch im Jahr 2009 gilt
Die Tafelrunde ist unser Schnecken-Stammtisch - normalerweise jeden 1. Dienstag in den geraden
Monaten an wechselnden Orten und meistens mit Kurzreferaten zu interessanten Themen.

Fiir Empfehlungen von guten Gasthoéfen mit Nebenzimmer bis 30 Personen sind wir immer dankbar!

WICHTIGER HINWEIS
Bitte daran denken, dass die Teilnahme an den Veranstaltungen nur bei rechtzeitiger Bezahlung
verbindlich und gesichert ist! Wir versenden keine Bestétigung (iber den Eingang des Geldes aber
informieren Sie, wenn die Teilnahme nicht (mehr) méglich ist.

Alle Anmeldemdéglichkeiten, Veranstaltungen und Termine finden Sie stets aktuell unter:


http://www.slowfood.de/slow_food_vor_ort/nuernberg/termine/walliser_weine/
http://www.slowfood.de/slow_food_vor_ort/nuernberg/termine/backofenfest/
http://www.slowfood.de/slow_food_vor_ort/nuernberg/termine/grossmarkt/
http://www.slowfood.de/slow_food_vor_ort/nuernberg/termine/garten_plankstetten_1/
http://www.slowfood.de/slow_food_vor_ort/nuernberg/termine/tafelrunde_09_06/
http://www.slowfood.de/slow_food_vor_ort/nuernberg/termine/wildkraeuter/

www.slowfood.de/slow_food_vor_ort/nuernberg/

Seitenblicke
Die Rubrik fiir unsere Férderer, Mitglieder und Freunde

» Convivienleitung

Reim-blicke

Zum Beginn der Schneckenpost stand eine Huldigung des guten Essens und Trinkens — warum sollte
sie damit nicht auch enden? Heute die Zeilen eines unbekannten Dichters zum Beginn des 18.
Jahrhunderts. Wohl bekomm's:

Poesie-Rezept aus dem Beginn des 18. Jahrhunderts:

«Ilmmer singt ihr nur vom Wein,
Doch die Kochkunst wird vergessen,
Darum preis' ich heut das Essen,
Ihm will ich ein Loblied weihn.
Vivat Kochkunst, vivat Wein!
Starkend ist der Rebensaft,
Aber starkender sind Bruhen,
Wenn sie von Gewirzen glihen,
Sie nur geben Muskelkraft,
Siss schmeckt Ungarns Traubensaft!

Seht, Pasteten tragt man auf,
Aus des Meeres salz'gen Wellen,
Frischen Hering und Sardellen
Ol und Essig rinnt darauf.
Ha, wie labt Burgunder drauf!
Aber was wird jetzt gereicht?
Sisse Erbsen, zarte Bohnen,
Und der Artischocken Kronen,
Was des Gartners Fleiss erzeugt.
Moslerwein ist kiihl und leicht.»

Unbekannter Dichter

Mit genussvollen Griil3en

Peter Schubert


mailto:nuernberg@slowfood.de?subject=Veranstaltungshinweis%20f%C3%BCr%20die%20Schneckenpost
http://www.slowfood.de/slow_food_vor_ort/nuernberg/

und GriiBe auch von Gerhard Treme/

Wenn Sie die Schneckenpost zukiinftig nicht mehr erhalten méchten, teilen Sie uns dies bitte kurz
per e-Mail mit. Wir nehmen Sie dann aus dem Verteiler.

Trotz sorgféltiger inhaltlicher Kontrolle iibernehmen wir keine Haftung
fiir die Inhalte externer Links. Fiir den Inhalt der verlinkten Seiten
sind ausschlie3lich deren Betreiber verantwortlich.

Slow Food Niirnberg - Metropolregion

Leitung
Gerhard Tremel
Slow Food Deutschland e. V.
Convivium Nurnberg Metropolregion
Knogackerweg 13
90475 Nurnberg

Fon 0911-8325188 + 0911-95166-0
Fax 0911/8325131
nuernberg@slowfood.de

Kontoverbindung

P. Schubert, Slow Food Niirnberg
Dresdner Bank Niirnberg, BLZ 760 800 40
Kto.Nr.: 1 844 684 00
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Slow Food - Geschmack hat eine Lobby
www.slowfood.de

6%



http://www.slowfood.de/
mailto:Nuernberg@slowfood.de

