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Slow Food Deutschland fordert die EU auf, der Uberfischung ein
Ende zu setzen

PRESSEINFORMATION, Berlin, 6. Dezember 2017

Am 11. und 12. Dezember 2017 treffen sich die EU-Fischereiminister in Briissel, um die zulassi-
gen Gesamtfangmengen fiir Fischbestande in Nordsee und Atlantik fiir 2018 festzulegen. Die
Entscheidung der Minister ist richtungsweisend dafiir, ob die EU dem rechtlich festgelegten
Ende der Uberfischung bis zum Jahr 2020 nachkommt. ,Fischerei ist ein Schliisselthema fiir
die Zukunft unseres Planeten und der Gesellschaft. Die EU muss dafiir Verantwortung iiber-
nehmen und alles tun, um ihre eigene Gesetzgebung fiir eine nachhaltige Fischerei einzuhal-
ten. Wir brauchen konsequentes Handeln, keine Verwasserungen”, fordert Dr. Ursula Hudson,
Vorsitzende von Slow Food Deutschland.

Im Jahr 2013 einigten sich die Entscheidungstrager der Europaischen Union auf eine weitrei-
chende Reform ihrer Gemeinsamen Fischereipolitik (GFP). Diese verpflichtet die EU rechtsver-
bindlich, die Uberfischung wo immer méglich bis 2015, jedoch spitestens bis 2020, zu been-
den. Ziel ist die Wiederherstellung der Fischbestdnde in EU-Gewadssern, wobei die GroRe jedes
einzelnen Bestandes oberhalb des Niveaus liegen soll, mit dem der hochstmogliche Dauerer-
trag erzielt werden kann. Die BestandsgroRe einer Fischart in einem bestimmten Bewirtschaf-
tungsgebiet muss so grold sein, dass sie nachhaltig befischt werden kann ohne Ertrdage oder Re-
produktionsfahigkeit langfristig zu gefahrden. Bezeichnet wird dies als Maximum Sustainable
Yield (MSY).

Dies ist Voraussetzung fiir die Erholung der Fischbestinde, den Schutz der marinen Okosyste-
me sowie fir die Steigerung des gesellschaftlichen und wirtschaftlichen Nutzen der Fischerei in
der EU. Seit des Inkrafttretens der reformierten GFP Anfang 2014 nimmt die Biomasse der Be-
stande zwar zu, eine Erholung ist jedoch noch lange nicht in Sicht. Darauf weist der neue Be-
richt ,Taking Stock: Progress Towards Ending Overfishing in the European Union” der internati-
onal renommierten Beratungsfirma Poseidon Aquatic Resource Management Ltd. hin. Bei zu
wenigen Bestdnden wurde eine ausreichende Erholung festgestellt. Alleine 2017 haben die po-
litischen Entscheidungstrager 55 Prozent der Fangquoten zu hoch angesetzt, ungeachtet der
wissenschaftlichen Empfehlungen. Hinzu kommen Liicken in den von der EU-Kommission ver-
offentlichten EU-Fischereidaten sowie mangelnde Transparenz im Verfahren von Kommission
und Rat, mit dem die Fangquoten festgelegt werden. Das erschwert Rickschllsse auf den er-
zielten Fortschritt bei der Umsetzung der GFP.

,Die derzeitige Situation vieler Fischbestande ist weiterhin kritisch und die aktuellen Entwick-
lungen schaffen weder die notwendigen Voraussetzungen noch das zivilgesellschaftliche Ver-
trauen dafiir, dass die EU die Uberfischung bis zum Jahr 2020 beendet. Dabei sprechen wir hier
von Fristen, die in der EU-Gesetzgebung festgeschrieben sind. Deshalb hoffe ich fiir die Demo-
kratie ebenso wie fiir Mensch, Tier und Umwelt, dass die Verantwortlichen anstelle von Kurz-
schlussreaktionen in letzter Minute ab sofort und iber die nachsten drei Jahre hinweg signifi-
kante Anderungen konsequent umsetzen®, so Ursula Hudson, Vorsitzende von Slow Food
Deutschland. Auch Mehrjahresplane fiir Fischbestande und Meeresregionen miissen auf den
Weg gebracht werden.

Um Fischerei und Aquakultur so umzugestalten, dass sie umweltvertraglich sowie wirtschaft-
lich und sozial tragbar sind, ist aus Slow-Food-Sicht die Forderung der handwerklich arbeiten-
den Fischerei, die Vielfalt auf dem Teller sowie die Zusammenarbeit lokaler, 6ffentlicher und
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privatwirtschaftlicher Akteure mit Vertretern der Wissenschaft und der Zivilgesellschaft Gber
regionale und nationale Grenzen hinaus, zentral. Handwerklich arbeitende Fischer miissen in
Entscheidungsprozesse und Ressourcenmanagement eingebunden werden. Sie kennen die lo-
kale Okosysteme und Bestinde, verfiigen tiber das Wissen, flexibel auf Anderungen in ihrer Re-
gion beispielsweise aufgrund des Klimawandels zu reagieren. Sie sind ein unverzichtbarer Fak-
tor, wenn es um die Erndhrungssicherheit in Kiistenregionen geht. Die meisten Kleinfischer je-
doch sind Zulieferer fiir Zwischenhandler, den Grohandel und Auktionen. Sie haben wenig
Einfluss auf Preismechanismen und die Wertschopfungskette. Hier muss die Politik regulierend
eingreifen, um die notwendigen Voraussetzungen fir Direktvermarktung und Diversifikations-
malnahmen zu schaffen.
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Slow Food ist eine weltweite Bewegung, die sich fiir ein zukunftsfidhiges Lebensmittelsystem einsetzt. Der
Erhalt der bduerlichen Landwirtschaft, des traditionellen Lebensmittelhandwerks und der regionalen Ar-
ten- und Sortenvielfalt sind fiir Slow Food ebenso wichtig wie eine faire Entlohnung fiir zukunftsfédhig ar-
beitende Erzeuger sowie die Wertschétzung und der Genuss von Lebensmitteln. Unter dem Motto ,,25
Jahre Slow Food Deutschland — Weil uns die Zukunft des Essens und unserer Lebensmittelerzeuger
wichtig ist” feiert Slow Food Deutschland 2017 das 25-jéhriges Vereinsjubildum. Mehr als 40 Veranstal-
tungen bundesweit laden Verbraucher zum Mitmachen ein und riicken Erzeuger und Produkte in den Fo-
kus, die schon heute im Zeichen 6kologischer Nachhaltigkeit stehen. Die thematische Bandbreite der Ver-
anstaltungen reicht von regionaler Esskultur iiber Lebensmittelverschwendung bis hin zur Ganztierverar-
beitung und guter Schulverpflegung. Slow Food Deutschland e. V. wurde 1992 gegriindet und zéhlt iiber
85 lokale Gruppen. Insgesamt ist Slow Food in (iber 170 Ldndern mit diversen Projekten, Kampagnen und
Veranstaltungen aktiv. Als Slow-Food-Mitglied ist man Teil einer grofSen, bunten, internationalen Gemein-
schaft, die das Recht jedes Menschen auf gute, saubere und faire Lebensmittel vertritt. www.slowfood.de
V.i.S.d.P.: Dr. Ursula Hudson

Poseidon Aquatic Resource Management Ltd. ist eine international renommierte Beratungsfirma mit
Hauptsitz in England. Als Zusammenschluss von Fischereiexperten ist Poseidon seit 2001 zu den Themen
nachhaltige Fischerei und Aquakultur sowie Erhalt und den Schutz mariner Okosysteme beratend tiitig.
Poseidon arbeitet fiir Regierungen, Nichtregierungsorganisationen, Industrie sowie die Privatwirtschaft
u.a. in Europa, dem Mittleren Osten, Asien, Afrika und Amerika. Bei der Erstellung ihrer Berichte und Po-
sitionspapiere geniefsen Unabhdngigkeit und Neutralitdt hGchste Prioritdt bei den Mitarbeitern von Po-
seidon. www.consult-poseidon.com

Den Poseidon Bericht finden Sie unter diesem >> Link
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