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,»Slow Food*“

informiert
tiber Milch

Gesprichsabend auf
einem Bauernhof

Die Bewegung ,Slow Food* setzt
sich fiir qualititsvolle Lebensmittel
ein. Die ,Slow Food“-Vercinigung |
Essen ladt jetzt zu einer Info-Veran-
staltung ein, es geht um das Thema
Milch. Die Frage lautet: ,Ist Milch
noch ein gutes Lebensmittel 7

Stark verbreitet st mittlerweile
Milch, die von den Herstellern als
Jinger frisch” beworben wird. Sie
wird als ESL-Milch bezeichnet, ESL
steht fiir  Extended Shelf Lifc®.

JESL-Milch - das ist ein Produkt,
hergestellt nach einem gesetzlich
nicht niher definierten Konservie-
rungsverfahren mit Heraussieben
von Bakterien mit Filtern, Erhitzun-
gen und so weiter”, heift es bei
Slow Food”. ,Aus dem Grundnah-
rungsmittel hat die Emiihrungs-
industrie ein kuinstliches Laborpro-
dukt geschaffen.”

Unbehandeite Milch darf ledig-
lich ab Hof verkauft werden. , Milch-
zapfautomaten®, wie e¢s sic e in
manchen Landern gibt, sind nur auf
dem Produzentenhof erlaubt.

Einen solchen  Milchzapfauto-
maten” gibt es auf dem Schepershof
im Windrather Tal, in Velbert-Nevi-
ges. Hier gibt es nicht nur Rohmilch
sondem auch die Produkte, fiir die
Milch die Grundlage darstellt -
Quark, Joghurt, Kase.

Slow Food Essen ladt ein, mit To-
bias Schlevogt vom Schepershof
tiber Milch zu sprechen. Die Veran-
staltung findet statt am Mittwoch,
30. Juli, 19 Uhr, Hofcafé, Windrather
StraRe 134, 42553 Velbert. 18 Euro,
fiir Mitglieder 15 Euro.




