
 

 

 

 
Restaurant und Waldhotel Schinkenwirt Olsberg 

 

 

Tafelreden: 

 

Slow Food Arche des Geschmacks 

 

Das Rote Sauerländer Höhenvieh, 

ein möglicher Aspirant als Arche-Passagier? 

 

Das Schwäbisch-Hällische Landschwein 

 

 

 
 

 

 

Menü mit regionalen Produkten 

„Gut – Sauber – Fair“: 

Genuss und Verantwortung gehören zusammen! 

 

 

28. November  2013 

 

Marinierte Lende vom Schwäbisch-Hällischen Landschwein 

aus eigener Haltung 

mit bestem Olivenöl und Feldsalat 

 

 

Geschmortes Sauerländer Höhenvieh mit Steinpilz-Risotto 

 

 

Meister Ziegenkäse mit hausgemachtem Kürbis-Senf 

 

 

Warmes Gewürzapfel-Kompott aus der Streuobstwiese 

mit Vanille-Eis 
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