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NEU:
ESPRESSO
INTENSSO

Ein besonders kräftiger, leidenschaftlicher 
Charakter mit blumig - würzigem Körper. 
Sein intensives Geschmackserlebnis von 
der Qualität italienischer Espressi verdankt 
er dem hohen Anteil an gewaschenem 
Canephora Robusta. Zur nussigen Herz-
note gesellen sich Nuancen von Tabak, 
Bitterschokolade und schwarzen Beeren.

Mehr Hochland Spezialitäten auf 
www.lieblingsbohne.de


