


HIER GEHT’S UMS EINGEMACHTE

Sie möchten einen konkreten Beitrag gegen die Lebensmit-
telverschwendung leisten? Dann kommen Sie zu den Akti-
onstagen von Slow Food Deutschland. Bei „Hamburg rettet 
Obst“ erfahren Sie, was sich mit Obst, das nicht Supermarkt-
tauglich ist, noch Leckeres zaubern lässt. Oder was Sie aus 
weniger bekannten Sorten Tolles zubereiten und wie Sie 
Apfel & Co. lange haltbar machen können. 
Slow Food nimmt Sie mit auf Entdeckungstouren und lädt 
Sie am zentralen Aktionstag in die Hamburger City ein, an 
einer langen Tafel selber zu schälen, schnibbeln und schme-
cken – begleitet von Musik und Experten-Gesprächen.

Samstag, 24. August

15 Uhr: Besichtigung Streuobstwiese in Göddingen
16.30 Uhr: von Cider bis Paste – Besuch der Appleslounge

Mittwoch, 28. August

17 Uhr: Tour auf der Appelwisch mit über 100 Apfelsorten

Freitag, 30. August

7 Uhr: Obstsammeln mal anders – im Großmarkt Hamburg

Samstag, 31. August

Aktionstag auf dem Gerhart-Hauptmann-Platz
Ab 10 Uhr: Frisch gepresste Säfte von der mobilen Mostpresse
Ab 11 Uhr: Marmeladen, Säfte, Gelees – mit Fachleuten 
kochen und kosten an der langen Tafel
12-16 Uhr: Expertengespräche zu Obstlagerung und -verar-
beitung, Sortenvielfalt, Tipps und Tricks für zu Hause, Folgen 
der Verschwendung für Klima und Boden.

Sonntag, 1. September

11-16 Uhr: Obstsortenbestimmung im Loki-Schmidt-Garten

(Das vollständige Programm mit den genauen 
Ortsangaben fi nden Sie unter www.slowfood.de)


