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2.6. Weinprobe im "Harzer Weingut" Kirrmann in Westerhausen

mit Harzer Spezialitdten.

Treffpunkt 15 Uhr am "Koénigstuhl" Kosten 35€/Pers. zahlbar im Weingut.
Anmeldung bei Hans-Georg Baumgarten 42@winet.de

3.6. Hinweis: Kdse im Norden im Freilichtmuseum Kiekeberg
www.kiekeberg-museum.de

10.6. - 19:30 Stammtisch im libanesischem Restaurant "El Mina"
KreuzstraBBe 117 - Braunschweig

15.-17-6. Hinweis: "SlowFood 2007" Messe in Stuttgart
www.slowfood-messe.de

7.7. 15Uhr "WildEssKraut" Besuch im Krautergarten von Heiner Schrobsdorf
JudelstraBe 50, BS Siidstadt

Anmeldung durch Uberweisung auf das Konto 0103901501 Lisa Engler,

BLZ 27080060 Dresdner Bank, Stichwort "WildEssKraut"

Mitglieder 15 €/Pers. Nichtmitglieder 17€/Pers.

10.7. Stammtisch wie jedes Jahr als Picnick am Schlo3 Richmond.
Jeder bringt was Leckeres mit.

Kontakt Hans Helmut Oestmann MuseumsstraBe 4 38100 Braunschweig
fon 0531 125213 fax 0531 125214 mail info@Ila-vigna.de
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11.8. 15Uhr "Casa Culina" Eine Manufaktur in Rohrsheim im benachbartem
Sachsen-Anhalt. Ole, Likore, Marmeladen, Streuobstwiesen und, aus eigener
Produktion, Wassergefliigel. Die Verkostung und Essen

"Ganz und/oder Ente in Sauer"” wird sicher spannend. www.casa-culina.de
Kosten 28€/Pers. fiir Mitglieder 32€/Pers. fiir Nichtmitglieder.

Anmeldung durch Uberweisung auf das Konto 0103901501 Lisa Engler,

BLZ 27080060 Dresdner Bank, Stichwort "Casa Culina"

14.8. Stammtisch mit "Biergartenseligkeit” Ort folgt.

5.9. "Was macht die Mettwurst zur Braunschweiger?"

Ein Abend bei Schlachter Rober in Wolfenbiittel. Herr Roder wird personlich zu
Herstellung und Qualitdten der Mettwurst berichten und wir werrden probieren.
Wer mag, bringt eine Mettwurst zum Vergleich mit.

Kostenbeitrag fiir den Schlachter: 5 EUR fiir Mitglieder, 7 EUR fiir alle anderen.
Anmeldung bis 29.8. bei Lisa Engler, begrenzte Teilnehmerzahl.

wann und wo: 19:00 Uhr im Gourmetmarkt Rober, Kornmarkt 6, WF.

11.9. Stammtisch "Gose das Urbier"

Treffpunkt : 19:30 Uhr Goslarer Brauhaus, In der Abzucht 1 a, 38640 Goslar
zur Zeit noch gebraut in Braunschweig, verkosten wir das Bier aber in der
Stadt wo es eigentlich herkommt. Urkundlich erstmals erwdhnt 1397 - legendar
seit 995 - wird dieses Bier in der Region gebraut und getrunken.

Es gibt nur 3 Stadte in Deutschland mit Stadttypischen Bieren - Leipzig &
Goslar mit der Gose - und KoéIn. Man sieht welches Potenzial Gose hat - wir
machen den ersten Schritt . Slow Foodies die auf der Mitgleiderversammlung
in Braunschweig waren haben wir es bereits kosten kénnen - es war ein voller
Erfolg.

Kostenbeitrag: 5 €/Pers. fiir Mitglieder, 10 €/Peers. fiir Nichtmitglieder.

23.9. Hinweis: Genuss im Nordwesten - Museumsdorf Cloppenburg
www.museumsdorf.de

30.9. Erntedankmarkt, Tag der Regionen, mit Produzenten unserer Region
Klosterkirche in Riddagshausen.

www.slowfood.de/slow_food_vor_ort/braunschweig/

Mit.. BS-Kaffee, Landfrauen, VEN, Harzer Wein, Molks, Mumme,
WildEssKraut, AST mit Apfelgeschmacksparcour und a. und natiirlich Slow Food.

Hans-Helmut + Hans-Georg

Kontakt Hans Helmut Oestmann MuseumsstraBe 4 38100 Braunschweig
fon 0531 125213 fax 0531 125214 mail info@Ila-vigna.de
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Die Fahrt zu den Produzanten ist aufs nachste Jahr verschoben!

9.10. Stammtisch - Naheres dann im Internet

10.11. (voraussichtlich) Marktaktion mit unseren geliebten "Rosa Tannenzapfen
auf dem Altstadtmarkt ab 8Uhr stellen wir diese Kartoffelsorte vor.
Es kann probiert werden. Gisela

11.11. Wild - Waldforum Beate Richter - Details folgen

20.11. Stammtisch Franzodsischer Kase und italienischer Wein mit Barbara Mann
und

Hans Helmut Oestmann im La Vigna, 20 Uhr, Kostenbeitrag. Mitglieder x 30,00,

Nichtmitglieder x 35,00, Anmeldung im La Vigna, Bezahlung bei Lisa Engler

11.12. Stammtisch

Weihnachtsessen - Wir kochen fiir uns!
Wer kocht mit? 5 Teams 5 Génge..... Termin + Details folgen.

Jochen+Hans-Georg

Kontakt Hans Helmut Oestmann MuseumsstraBe 4 38100 Braunschweig
fon 0531 125213 fax 0531 125214 mail info@Ila-vigna.de
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8.1., 19.15 Uhr. Stammtisch, Braunkohl -(und nicht sogenannter Griinkohl)essen
mit der Birne
Quene bei Hankes.Kosten werden noch bekanntgegeben. Anmeldung bei La
Vigna

12,2, 19:30 Stammtisch "Deutsche See" HafenstraBBe 49, Braunschweig
www.deutschesee.de

Schwerpunktthema MSC zertifizierter Fischfang.

Seit 1939 beliefert die Firma “"Deutsche See" Handel und Gastronomie.

60 Jahre spater kam der Endverbraucher dazu und heute ist die "Deutsche See"
der groBte Fischhandel in Deutschland. Wie sich Slow Food und Deutsche See
vertragen und wie ein weltweit operierendes Unternehmen nachhaltig arbeitet
wird uns an diesem Abend vorgestelit.

Kostenbeitrag 5€ (Mitglieder Kostenfrei).

An einem Samstag im Februar werden wir die Olmiihle Solling besuchen, die kleine

Olmanufaktur mit der groBen Auswabhl.

Wenn die Baensch den Umzug iiberstanden haben, werden die Daten festgemacht.

AnschlieBend gehen wir ins Restaurant Graf Evenstein in Polle, wo der Koch Uwe
Multhoff mit

den Olen aus dem Weserbergland kocht.

Daten werden im Internet veréffentlicht.

11.3. Stammtisch

29.3. um 10 Uhr Huths Kaffee - Besichtigung in Celle, GroBer Plan, 29221 Celle,
iInnenstadt )
www.huthskaffee.de

Seit es 1851 in Celle am GroBen Plan als Colonial- und Materialwirtschaft
gegriindet, rostet das Familienunternehmen feinste Kaffes in der hauseigenen
Rosterei. Einige der 17 Sorten werden wir verkosten anschlieBend gehen wir
iiber den Platz um in der schénen Konditorei gegeniiber den Kaffe mit dem
korrespondieren Hausspezialitaten zu geniessen.

Achtung : begrenzte Teilnehmerzahl : 15 Personen, mehr passen leider nicht
in die Rosterei Anmeldung bei : Joachim Casper per fon 0531 23483974, per
fax 0941 599229198 oder email joachim.casper@braunschweig-geniessen.de

Kontakt Hans Helmut Oestmann MuseumsstraBe 4 38100 Braunschweig
fon 0531 125213 fax 0531 125214 mail info@Ila-vigna.de
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Kostenbeitrag € 5 ( Mitglieder kostenfrei ) ﬁ SL E I®
Eberhard Maul empfiehlt anschlieBend ins Restaurant All g)th C@Q
Dorfstr. 14 Convivium Braunschweig

zu gehen.
Anmeldung bis 15. 3. im La Vigna

8.4. Stammtisch

SOBA - Buchweizennudeln?

13.5. Stammtisch
Produzentenbesuch - Thema "Junges Gemiise"

Himmelfahrtfahradtour

10.6. Stammtisch

8.7. Stammtisch wie jedes Jahr als Picnick am SchloB8 Richmond.
Jeder bringt was Leckeres mit.

Kontakt Hans Helmut Oestmann MuseumsstraBe 4 38100 Braunschweig
fon 0531 125213 fax 0531 125214 mail info@Ila-vigna.de
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12.8. Stammtisch

Produzentenbesuch Thema - "BBQ"

September

9.11. Stammtisch

Oktober

14.10 Stammtisch

November

11.11. Stammtisch bitte ohne Narrenkdappchen!

Dezember

9.12. Stammtisch

Weihnachtsessen - mal sehn wie es 07 war? :)

Kontakt Hans Helmut Oestmann MuseumsstraBe 4 38100 Braunschweig
fon 0531 125213 fax 0531 125214 mail info@Ila-vigna.de
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