Angebot
Slow Food
31.10.2009

Ca. 60 Personen

Kartoffelbuffet

Warmes Toértchen aus Kalbstafelspitz und Kartoffeln
mit Senfsauce und Schmorgurken
-wird serviert-

*k*x

Grunschalmuschel mit Kartoffel-Curry Mousseline gratiniert
Salat von der Lila Kongo mit Chorizo, roter Paprika und Knoblauchdressing
Kartoffel-Reibekuchen mit Stremellachs, Butterfisch und Frischk&se
Kleine Osnabriicker Christina-Kartoffeln mit Pilzfillung
Frische Blattsalate mit Kartoffel-Speckdressing, Kartoffelcroutons und Sprossen
Geschichtete SliRkartoffeln mit Maronenpiree und gerducherter Pute
Kartoffelbrot, Griebenschmalz, Butter

*k*

Kartoffel-Brunnenkressesuppe mit Flusskrebsen

*kk

Geschmorte Charolais-Rinderschulter in Sternanis-Ingwersauce
auf Artischockengemiise mit herzhaften Kartoffelbuchteln

Gebratenes Zanderfilet auf tomatisierten Linsen mit La Ratte-Kartoffeln
und Riesling-Specksauce

Gebackene, hiesige Kartoffelspalten mit verschiedenen Saucen

Gemiuseauswahl, Sauce Bearnaise, Kartoffel-Olivenplree

*k*x

Kartoffel-Ricotta-Gnocchi mit Zimt und Zucker auf Quittenkompott
SuRer Kartoffel-Raviolo mit Apfel-Rosinenquark geftllt mit warmer
Schokoladensauce und Butterschmelze
Pommes Lorane mit warmem Ofenkdse und Mandeldressing

€ 35,00 pro Person



