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Sektempfang 
 
 
 
 

Caves da Raposeira 
 

2002 Superreserva Bruto 
 

Alk 11,5% 
 
 

 www.cavesdaraposeira.com 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 

Quinta de Azevedo 
 

2008 Vinho Verde 
 

Punkte 12,8   Alk 10,5%    Preis € 6,95 
 

wasserhell; süße Nase mit Dropsnoten, 
Pfirsich undnoch viel CO2; 

am Gaumen deutlicher Säureüberhang, sehr streng und knapp  
aber sauber gearbeitet. 

 

www.sograpevinhos.eu 
 
 
 
 
 
 

Aveleda 
 

2009 Casal Garcia Vinho Verde 
 

Punkte 12,96   Alk10,0%   Preis € 3,95 
 

wasserhell; reduktive Nase mit Bonbonnoten, 
Steinobst und wieder viel CO2; am Gaumen schlank mit leichtem 

Säureüberhang, leicht und frisch kurz 
 

www.aveleda.pt 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 

Quinta da Lixa 
 

2007 Alvarinho 
 

Punkte 12,71   Alk 13,5%    Preis € 10,95 
 

strohhell; vegetale Nase mit dumpf-fauligen Einschlägen und bisle pissig; 
am Gaumen deutliche Bitternoten, rustikal, viel Alc 

und sehr ausdruckslos - aber bei mehr Kraft. 
 

www.quintadalixa.pt 
 
 
 
 
 
 

Joao Portugal Ramos 
 

2008 Marques de Borba Alentejo 
 

Punkte 12,13   Alk13,0%   Preis € 12,00 
 

goldgelb; mostige Nase mit brotigen Noten und schon sehr müde; 
am Gaumen Bitternoten, schlank und trotz der Müdigkeit viel Säure. 

 

www.jportugalramos.com 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 

Ervideira 
 

2008 Lusitano Alentejo (Regional) 
 

Punkte 12,7   Alk 13,0%    Preis € 8,30 
 

strohgelb; breite Nase mit Honignoten und etwas Bonbon, dazu Harz. 
am Gaumen Frische und recht sauber und klar, 

nur ein dezentes Bitterl imAbgang. Insgesamt kurz. 
 

www.wonderfulland.com/ervideira 
 
 
 
 
 
 

Adega Cooperativa de Portalegre 
 

2004 Conventual Reserva Alentejano 
 

Punkte 11,63   Alk13,5%   Preis € 11,80 
 

golden; unsaubere Nase mit Aldehyd, Kleber und Rattengift 
am Gaumen breit, flach und mit einer pissigen Strenge. 

 

www.adegaportalegre.pt 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 

Ervideira 
 

2002 Conde D'Ervideira Garrafeira Alentejo 
 

Punkte 14,29   Alk 13,5%    Preis € 14,00 
 

Karmin-schwarz; süße Nase mit Vanillenoten, 
Sirup und Brombeergeselchz 

am Gaumen sehr gefällig mit wiederum marmeladigen Noten, 
dabei aber sehrtrinkanimierend, modern vinifiziert, 

im Abgang zartbitternd. 
 

www.wonderfulland.com/ervideira 
 
 
 
 
 
 

Quinta da Plansel 
 

2007 Touriga Nacional 
 

Punkte 14,21   Alk15,0%   Preis € 16,80 
 

Karmin-schwarz-opaque; ledrige Nase mit Röstnoten, 
reifer und kräuterig. 

am Gaumen strenger, mit guter Säure, Frische und sauberem Tannin 
 

www.plansel.com 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 

Ervideira 
 

2003 Conde D'Ervideira Reserva Alentejo 
 

Punkte 14,08   Alk 13,5%    Preis € 14,00 
 

Purpur-schwarz; dezente Nase mit Cassisnoten, 
blutig, auster und mit Pfeffer. 

am Gaumen kernig, pelzig und mit guter Frische. 
Sauberes Tannin im Abgang. 

 

www.wonderfulland.com/ervideira 
 
 
 
 
 
 

Casal Branco 
 

2001 Falcoaria 
 

Punkte 15,75   Alk13,5%   Preis € 9,80 
 

Karmin-schwarz; duftige Nase mit Teer- und Ledernoten. 
am Gaumen kraftvoll mit gutem Tannin, ausgewogener Balance 

und einiger Länge, tadellos gearbeitet. 
 

www.casalbranco.com 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 

Joao Portugal Ramos 
 

2000 Marques de Borba Reserva 
 

Punkte 15,00   Alk 13,5%    Preis € 46,80 
 

Karmin-schwarz; herbale Nase mit tintigen Noten und roten Beeren. 
am Gaumen wiederholt herbal, dabei zu mager 
mit rustikalen Anklängen und kernigem Abgang. 

 

www.jportugalramos.com 
 
 
 
 
 
 

Casal da Coelheira 
 

2005 Mythos 
 

Punkte 16,04   Alk14,0%   Preis € 19,90 
 

Purpur-schwarz-opaque; moderne Nase mit Vanillenoten, 
Geselchz und Eukalyptus. 

am Gaumen kraftvoll, mit guter Säure u Tannin, Abgang vorhanden 
 

www.casaldacoelheira.pt 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 

Casa de Santar 
 

2005 Reserva 
 

Punkte 16,08   Alk 14,0%    Preis € 17,95 
 

purpur-schwarz; seriöse Nase mit beerigen, tintigen und röstigen Noten. 
am Gaumen Saft u Länge, gutes Tannin und fast sowas wie Eleganz zu 

spüren, mit Mineralität. 
 

www.santar-sa.pt 
 
 
 
 
 
 

Quinta da Chocapalha 
 

2006 Reserva 
 

Punkte 15,67   Alk14,0%   Preis € 27,50 
 

schwarz-opaque; ledrige Nase mit Terziäraromen, 
Strenge und etwas Mineral. 

am Gaumen beeriger, mit viel Kraft u Alc, ein Monolyth, 
sehr fest mit stattlichem, aber eine Spur grobem Tannin. 

 

www.wonderfulland.com/chocapalha 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 

Quinta da Crasto 
 

2003 Tinta Roriz 
 

Punkte 17,00   Alk 14,0%    Preis € 35,00 
 

Karmin-schwarz; reife Nase mit Vanillenoten, ledrig. 
am Gaumen saftiger, mit guter Säure und Tannin, 

Alc noch etwas im Vordergrund, fest gewirkt 
aber mit guter Harmonie. 

 

www.quintadocrasto.pt 
 
 
 
 
 
 

Niepoort 
 

1996 Redoma 
 

Punkte 15,83   Alk13,5%   Preis € 30,00 
 

Karmin-schwarz, leicht trübe - nicht dekantiert; 
ledrige Nase mit reifen Noten undSauerkirsche, kleiner Stinker. 

Am Gaumen terziäre Noten mit einer Spur Rustikalität. 
 

www.niepoort-vinhos.com 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 

Quinta da Pellada 
 

2006 Reserva 
 

Punkte 16,46   Alk 13,0%    Preis € 30,00 
 

purpur-schwarz-opaque; tintige Nase mit Rahmheidelbeeren, 
gemüsig und recht Bx-like. 

am Gaumen fester, mit deutlicher Säure, Frische und Sauerkirsche. 
Wiederum sehr rahmig. 

Insgesamt aber etwas zu viel Säure und eher schlechte 
Zukunftsprognose. 

 

www.eplanet.com.pt/quinta_pellada 
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