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Arche fiir Birnen und Schafe

Fiir Esskultur und regionale Identitdt: Slow Food Freiburg besteht seit zehn Jahren

Vom Hans Christluf Wagner

Hier drehen sich die Gespriiche
um die Frage, wo beim Rind der
Tafelspitz sitzt. Es wird disku-
tiert, dass die EU den Haus-
schlachtungen einen Riegel vor-
schieben will. ,Ich kenne noch
einen Bauer, der heimlich
schlachtet®, sagt einer. ,Es geht
hier mal wieder um den Kampf
der Kleinen gegen die Groflen",
meint ein anderer. Nicht mehr
klein, sondern zu einer respekta-
blen Macht geworden ist Slow
Food International. Die Freibur-
ger Gruppe feiert jetzt ihren
zehnten Geburtstag,.

Die Vereinigung mit der Schne-

cke im Logo ist ein Zusam-
menschluss von Bewahrern
der Esskultur, von Verfech-
tern regionaler Identitit
und, das ist wohl der grifite
gemeinsame Nenner, von
Gegnern des Fastfood. Das
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Slow Food Freiburg femrt dIE Langsamken

{von links): Dirk Handreck, Thomas Weid-

low Food

ist auch der Griindungsmy-

thos der Bewegung. Als McDo-
nalds 1986 an der Spanischen
Treppe, mitten in Rom, eine Filiale
eriffnen wollte, trommelte der ita-
lienische Journalist Carlo Petrini
seine Kumpane aus dem Piemont
zusammen, um vor Ort ein Ban-
kett unter freiem Himmel zu ver-
anstalten. Auch wenn es nicht ge-
lang, den Schnellimbiss zu verhin-
dern, so war doch Slow Food als
Idee geboren. 1992 griindete sich
Slow Food Deutschland. Die Regi-
onalgruppen heiffen Convivien -
Tafelrunden. Die  Freiburger
Gruppe hat sich im Juni 1997 in
Breisach gegriindet.

Als Geburtstagsessen gibt es
Variationen vom Hinterwilder
Rind: Vitello Tonnato, Siilze, Sied-
fleisch, Gulasch. Die vom Ausster-
ben bedrohte Rasse, die es nur im
Hochschwarzwald gibt, ist seit
2006 ,Passagier” in der ,Arche
des Geschmacks®”, In die nimmt

Slow Food Pflanzen und Tiere auf,
die Gefahr laufen, in der auf Masse
und Schnelligkeit gerichteten Le-
bensmittelproduktion unterzuge-
hen. Sie sollen so wieder mehr Be-
achtung finden, bei Produzenten,
Gastronomen und Verbrauchern.
Slow Food Deutschland hat in-
zwischen 19 ,,Passagiere” an Bord
genommen. Die Alblinse und die
Champagner Bratbirne, beide von
der Schwibischen Alb, gehiren
dazu, ebenso das Rhonschaf, der
Wiirchwitzer Milbenkise und das
Bamberger Hornla, eine alte frin-
kische Kartoffelsorte. ,Im 19
Jahrhundert hat es noch 250 ver-
schiedene Kartoffelsorten gege-
ben, heute beherrschen ganze fiinf
den Markt®, klagt Thomas Weid-
ner, Vorsitzender von Slow Food
Freiburg. ,,Die Knolle mit den vie-
len Stirken" hieff das Motto der
Veranstaltung des Conviviums am
Samstag vergangener Woche in

ner und Anne Loyal vom ‘J‘orstand mit For
dermitglied Bernhard Huber. HEW/ZVG

Forchheim am Kaiserstuhl. Es gab
ein mehrgingiges Menii, das vom
Aperitif bis zum Dessert aus Kar-
toffelgerichten bestand.

Damit will die Gruppe auch un-
terstreichen: Wir sind keine elitire
Clique, der nur Hummer und
Giinseleber auf den Tisch kommt.
Die Langsamesser wollen kein
Gourmetverein sein, sondern ein
Genussverein. Sie sind keine Ver-
fechter der Hochkiiche, sie treten
fir cine Renaissance der einfa-
chen traditionellen Gerichte ein,
regional und saisonal verwurzelt,
gut biirgerlich im eigentlichen
Sinne. Auch wenn man dafiir, wie
Weidner einriumt, mehr ausge-
ben muss als fiir Discounterware.

Die Jubiliumsfeier findet auf
dem  Staatsweingut  Blanken-
hornsberg in Ihringen statt, zu-
hause praktisch. Das Gut gehort
zu den sieben Fordermitgliedern
von Slow Food Freiburg, worunter

Winzer, Koche und Bauern sind.
Sie zahlen ein wenig mehr Mit-
gliedsbeitrag, ab 200 Euro auf-
wiirts pro Jahr. Das normale Ein-
zelmitglied zahlt 75 Euro. Bern-
hard Huber ist seit Februar 2006
Betriebsleiter auf dem Gut. Er
macht bei Slow Food mit, weil er
Essen und Trinken als Kulturgut
betrachtet und beides mit Gleich-
gesinnten zelebrieren mochte.
Auch Klaus Flesch aus Breisach
sieht das so. Er ist seit 2004 Mit-
glied. Mit 17 Jahren hat er an der
Volkshochschule einen Kochkurs
gemacht und ist seitdem leiden-
schaftlicher Hobbykoch. Joachim
Paschen aus Denzlingen, seit 2000
dabei, sagt: ,Ich habe von den
zahlreichen Veranstaltungen von
Slow Food Freiburg enorm profi-
tiert,” Davon gibt es pro Jahr rund
15. Sie haben in den vergangenen
zehn Jahren Winzer aus dem Pie-
mont und dem Burgund eingela-
den. Sie organisieren Reis-, Brot-
und Olivendlverkostungen, Wein-
proben und Besuche bei Produ-
zenten und Bauernhdofen der Regi-
on. Im Juli wollen sie den Wochen-
markt in Mulhouse besuchen, im
Oktober steht eine Weinverkos-
tung mit Kiise auf dem Programm.

» Slow Food

Slow Food International hat
heute 85000 Mitglieder in 130
Landern. Hochburg ist nach
wie vor Italien. Slow Food
Deutschland zihlt 7 000 Mit-
glieder, rund 130 davon geho-
ren zum Convivium Freiburg.
Alle zwei Jahre findet in Turin
die ,dalone del gusto”, die Slow
Food Messe, statt. Die erste
deutsche Slow Food Messe,
fand Mitte Juni in Stuttgart
statt, Weitere Infos: www.slow-
food.de/freiburg {hew)




