
Slow Food - Weihnachtessen
am 09. Dezember 2008

Menü

Vorspeisenteller

Feldsalat mit
Hausgemachter Wildpastete

Dazu: Rotwein- Charlotten-Confit,
Omas eingemachte Zwetschgen und Kürbis

Hauptgerichte

Entenbrust mit Quitten-Orangen-Sauce,
Bubenspitzle und Wintergemüse

oder

Zanderfilet in Rieslingsauce
auf Rahmsauerkraut, hausgemachte Nudeln

Dessert

gegarte Quitten in Burgunder-Gewürzsirup eingelegt
mit Pistazien-Haselnuss-Parfait und Rumtopf



Preis pro Person 30,00 ④ inklusive Mineralwasser, Kaffee und
Mehrwertsteuer.


