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Slow Food Karlsruhe

Infos zur Hofladentour per Fahrrad von Slow Food Karlsruhe
am Sa, 19.07.2014

Treffpunkt:
Hedwigshof, Durlacherstr. 36, 76725 Ettlingen

Die Hofe bzw. Hofladen geben folgendermassen Uber sich selbst Auskunft:

1) Hedwigshof

Rinder:

Sie liefern nach extensiver, d.h. tierfreundlicAefzucht- und Fltterungsbedingungerein
schones marmoriertes, hochwertiges und schmackHafesch.

Wir beziehen unsere Kalber von Mutterkuhbetriebender Pfalz und dem OdenwaldDiese
kleinen Betriebe mit extensiver Weidehaltung siraghnauf zugekaufte Futtermittel angewie-
sen. Wir achten bei der Herkunft auf Gesundheit undlifita

An unsere Tiere verfluttern wir vorwiegend hofeigeheatter: Heu, Stroh, Gras, Treber (Ne-
benprodukt der Bierbrauerei) und Zuckermaissilage.

Schweine:

Die Schweine geniel3en ihre geraumigen Boxen nahSind den ganzjahrigen Auslauf.
Dadurch wachsen Sie langsamer bei bester Gesuradlieind liefern hervorragende Fleisch-
qualitat.

Ganz nach dem Motto: “Damit das Schnitzel nichdén Pfanne schrumpft.”

Unsere Schweine werden mit einer auf dem Hof hézlissn Getreidemischung und Treber
(Nebenprodukt der Bierbrauerei) gefittert.

Huhner:

Die Hihner vom Hedwigshof geniel3en ihr gro3ziigkgyesgehege mit viel Wiese taglich aufs
Neue. Durch die Futterung einer auf dem Hof hegdiésh Getreidemischung legen Sie taglich
schmackhafte Eier.

Ganz nach dem Motto: "... und jeden Tag leg ich ejrukd Sonntags auch mal zwei...”

Ziegen:

Ziegen brauchen viel Auslauf, den wir durch derehegiRBigen Weidegang erméglichen. Die
artgerechte Haltung spiegelt sich unter andererh muder Ernahrung wieder. Unsere Ziegen
trinken Milch von der Mutterziege so lange es in Matur des Zickleins liegt und sie bleiben bis
zur Schlachtung bei der Herde. Durch diese besemdgurnahe Haltung liefern unsere Ziegen
gesundes, fettarmes und gut vertragliches Fleisch.

Hofladen:

An unserer Theke bieten wir Ihnen aus eigener Aalfz®ind- und Schweinefleisch, sowie eine
vielfaltige Palette an Frisch- und Dosenwurst.

Kase- und Molkereiprodukte, frisches Brot, Saftd saisonales Obst und Gemuse aus der Regi-
on runden das Sortiment ab.
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2) Hofgut Schleinkofer

Amtmannenwiesen 3
76199 Karlsruhe-Ruppurr
(Aussiedlerhéfe Ruppur)

Donnerstag - Samstag

+ Milch-ab-Hof von der eigenen Milchviehherde

+ Wurstkonserven vom Rind, Kalb und Schwein

+ Mehl und Getreide aus eigenem Anbau (Roggen, Dunkél\Weizen)
« feine, selbstgemachte Marmeladen und Gelees

. regionale und saisonale Produkte (Eier, Kartoffelonig, Apfel, ...)
Freitag + Samstag

+ selbstgebackenes Brot (Dinkelmisch-, Roggenmisnd-Weil3brot)
auf Bestellung

+ Rind-, Kalb- und Schweinefleisch (SchlachtterminéAnfrage)
Milchautomat
Unser Milchautomat steht Ihnen taglich (auch annSamd Feiertagen) von
8:00 - 20:00 Uheur Verfugung.

Bitte Gefal3e (Flaschen, Kannen bis max 2I) mitlemg
Bitte passendes Munzgeld mitbringen, Preis 0,84 fter Milch. Der Automat wechselt nicht.
Scheine werden nicht angenommen.
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3) Hofgut Becker

Amtmannenwiesen 5
76199 Karlsruhe-Ruppurr
(Aussiedlerhofe Ruppur)

Hofladen

Von der Futtermittelerzeugung tber die Tierhaltbiggzu fertigen Fleisch- und Wurstwaren
wird nachvollziehbar beste Qualitat produziert.

Einmailg in der Region,da sich die Fleischerei aachunserem Hof befindet, bleibt alles in den
Héanden einer Familie, und somit transparent fir Sie

Wir bieten Schwein- Rind- Putenfleisch sowie fris¢té&hnchen, Hihner, Kaninchen, Lamm
und Spanferkel auf Vorbestellung.

Ein reichhaltiges Sortiment an Wurstwaren bis Zb kartigen und Fertigprodukten.

Ein breites Sortiment an heimischen Produkten ertgdes Angebot unsers Hofladens.

Futteranbau

Auf heimischen Feldern und saftigen

Wiesen, erzeugen wir das gesunde und

hochwertige Futter flr unsere Tiere.

Futterzusatze wie Antibiotika, Tiermehl und ahndistgibt es bei uns selbstverstandlich nicht.

Unsere hofeigenen Futtermittel:
Getreideschrot, Mais, Kérnermaissilage, Heu.
Wir bewirtschaften unsere Felder nach den
Richtlinien des integrierten Landbaus.

Tiere

Wir legen Wert auf artgerechte Tierhaltung. Und@ireder stehen in einem grof3ziigigen Boxen-
laufstall, auf Stroh. Im Sommer kdnnen Sie diraktdie saftigen Weiden. Im Winter steht
Ihnen ein Laufhof zur Verfligung.

Die Schweinehaltung unterteilt sich in Zucht undsi®ie Muttersauen werden in Gruppen auf
Stroh gehalten. lhre Ferkel werden von uns aufgazognd bis zu einem Gewicht von ca. 120
kg gemastet. Die Huhner werden in neuen und gragedd3odenhaltungsstallen gehalten.

Als Auslaufmdglichkeit dienen grol3e tGiberdachte ®i@h die mit Sand eingestreut sind.

Die Eier kommen taglich frisch in unserem Hofladerh den Tisch.

Rund um den Hof und sehr beliebt bei den Kindezbbeh: Schafe, Hasen, Ziegen, Enten und
Pferde.
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