Schneckentisch 24.04.2015, Gasthaus ,,Zum Fréhlichen Landmann“, 79585 Steinen
Wiesentiler Kalb und Rind




Der Vorspeisenteller:
Anti Pasti auf Badisch z. B. Selbstgeraucherter Schinken, Wildschweinpastete, gedlinstete Forelle mit
Meerrettichschaum, Tafelspitztaler, Gemisequiche,..
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Der Hauptgang:
Duett vom Wiesentéler Kalb und Rind



Das Dessert:
Trilogie von Rhabarber und Schokolade

Die Weinauswahl vom Weingut Limmlin-Schindler, Mauchen und von
Max Geitlinger, Gasthaus Hirschen, Egerten



Christine Hohner
Convivium Lorrach
27.04.2015



