
Aktivitäten 2012 Schneckentische und -gänge 
 
22.01.2012 
Kulturgut Sonntagsbraten 
Restaurant Drei König  
Basler Str. 169, 79539 Lörrach 
Gastgeber zu unserem Sonntagstisch ist Konrad Winzer, Restaurateur des Jahres im Gault 
Millau 2012. Es erwartet Sie ein 3-Gänge-Menü mit Rinderschmorbraten und Kalbsrollbraten 
im Hauptgang, dazu Vor- und Nachspeise - natürlich alles aus regionalen Produkten. 
 
27.01.2012 
Führung durch die Fischmanufaktur 
NOWS Fisch Manufaktur und Lachsräucherei, 
Alte Rheinfelder Straße 2, 79539 Lörrach 
Die Führung durch die NOWS Fisch Manufaktur und Lachräucherei gibt Einblick in 
Produktionsabläufe und Räucherverfahren. Gerade beim Lachs gibt es große 
Qualitätsunterschiede, die uns Jörg Rütschlin fachkundig erläutert. Im Anschluss können wir 
uns bei der Degustation erlesener Räucherfischprodukte selbst von der Qualität der 
Erzeugnisse überzeugen. 
 
29.03.2012 
Innereien aller Art, nach regionaler Tradition 
Gasthaus Rebstock, Egringen, 
Der historische Landgasthof Rebstock wartet mit einem besonderen Winter-Menue surprise 
auf: Innereien in 8 bis 10 kleinen Gängen. 
 
23.06.2012 
Frühsommer-Kräuterwanderung 
Kräuterei Mutter Erde, 
Bergstraße 35, 79585 Steinen - Hofen 
Die Kräuterei Mutter Erde baut nach kontrolliert biologischen Richtlinien Kräuter an. Wir 
lassen uns von Familie Zabel auf einer Wanderung (14 - 18 Uhr) in die Botanik und 
Mythologie, die Ernte, Trocknung und Verarbeitung der Wildkräuter sowie ihrer Wirkung und 
Anwendungsgebiete einführen. Ausklang an einer Grillhütte im Kleinen Wiesental. 
 
10.05.2012 
Rund um Forelle, Saibling und Co. 
Café-Bistro Glashaus, 
Chesterplatz 9, 79539 Lörrach 
Glashaus am Chesterplatz steht mit seinem kleinen gastronomischen Angebot für die 
Slowfood-Begriffe: gut, sauber und fair. Das Angebot an frischen regionalen sowie 
ökologischen und fair gehandelten Speisen und Getränken gibt es zu moderaten Preisen. 
Das Café-Bistro ist ein Integrationsbetrieb, in dem ein Team von Menschen mit und ohne 
Behinderung arbeitet. Das 4-Gänge-Menü wird von Ökoweinen - EcoVin - der Region 
begleitet. 
 
09.06.2012 
Kellerbesichtigung und Weinprobe 
Weingut Schneider, 
Lörracher Straße 4, 79576 Weil am Rhein 
Individuell und gehaltvoll, traditionell und trocken mit langer Lagerzeit - die Weine bekommen 
im Weingut Schneider die erforderliche Zeit um im Fass vollständig auszureifen. Aus 
Tradition und Überzeugung werden alle Lagen vollständig durchgegoren und ohne 
Restzucker ausgebaut. Die Familie Schneider wird uns in die Philosophie des Hauses 
einführen und anschließend mit einer kleinen Weinprobe von der Qualität der Weine 
überzeugen. 



 
01.01.2012 
Rund um die Schwarzwaldpfifferlinge 
Berghofstüble, 
An der Römerstraße, 79415 Bad Bellingen 
Wirt kreiert für diesen Abend ein 4-gängiges Menü rund um den Pfifferling: - Pfifferling-
Terrine im Schwarzwälder Speckmantel - Rhein-Zander-Filet auf Pfifferlingen & Kräutern - 
Waldpilzragout mit Semmelknödel - Variationen von Erdbeeren und Himbeeren. Das 
gesamte Menü gibt es wahlweise auch mit der dazu passenden Wein-Degustation vom 
Weingut Zimmermann, Schliengen. Der Winzer wird seine Weine persönlich vorstellen. 
 
23.09.2012 
Slow Wine trifft Markgräflerland 
Drei Länder Museum - Hebelsaal, 
Basler Straße 143, 79539 Lörrach 
Das Drei Länder Museum in Lörrachs Innenstadt (ehem. Museum am Burghof) liegt zentral 
neben der Stadtkirche, gut erreichbar mit dem ÖPNV, Regio-S-Bahn und RVL. 
Sonstiges:  Die besondere Degustation: Slow Wine Produzent Fiorentino Sandri vom 
Weingut Pojer & Sandri (Faedo,IT) begegnet den Winzern Aenis, Dörflinger, Lämmlin-
Schindler, Ruser, Schneider, Ziereisen. Was macht die Qualitäten eines Slow Wine aus, und 
wie nah sind die Weine unserer Region diesem Ziel? 
 
05.12.2012 
Sektkellerei Reinecker 
Privat-Sektkellerei Reinecker, 
Oberdorfstr. 17, 79424 Auggen 
Sonstiges:  Sektgrundwein, Dosage, Remuage, méthode champenoise, méthode charmat 
... mehr dazu beim Rundgang in der Privat-Sektkellerei Reinecker im Gewerbegebiet in 
Auggen mit anschließender Sektprobe im Haupthaus. 
 
 
05.03.2014 
Christine Höhner 
Convivium Lörrach 
 


