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Slow Food® Potsdam

Mit Slow Food gemeinsam Geschmack erleben

Liebe Slow Food Freunde,

die Geschmackstage 2014 haben unter dem
Motto "Gemeinsam Geschmack erleben" be-
gonnen. Bis zum Sonntag,
haben Sie die Mdglichkeit,
ein regionales und saiso-
nales Slow Food Menl in
den Genussflihrerrestau-
rants von Potsdam-Mittel-
mark zu genieBen.

Der Start bei Matthias
Hamisch im 2370xhoft in
Bergholz-Rehbriicke mit
einem Bratrollmops vom
Flaminger Saibling war sehr ¢ Moekom
vielversprechend.

Am Dienstag, den 30.09.2014 treffen wir
uns zum gemeinsamen Geschmackserlebnis in
Hammers Landhotel in Teltow-Ruhlsdorf mit
Teltower Ribchen und Zander.

Am Donnerstag, den 02.10.2014 be-
suchen wir die Landlust Kérzin und verkosten
u. a. Flaminger Hirschkalbsriicken und eine
Triologie von der Brandenburger Pflaume.
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Die vollstandigen Menis finden Sie unter
www.slowfood.de/slow_food_vor_ort/potsdam/

@V Genussfiihrer Deutschland 2015

Der Slow Food Genussfihrer Deutschland 2015
ist ab Montag im Buchhandel erhaltlich.

@V Terminvorschau|Planung
Do 20.11.2014
Do 18.12.2014
Do 15.01.2015

Weinprobe, inVino Potsdam
Weihnachtsfeier, 2370xhoft

Teltower Ribchen

Kontakte zum Convivium Potsdam

Leitung: Gabriele Hauptvogel | Martin Lenz
Gabriele Hauptvogel, Carl-von-Ossietzky-Str. 12,
14471 Potsdam, Fon: 0331 97 91 475

Martin Lenz, Luise-von-Werdeck-Str. 18,

14513 Teltow, Fon: 03328 331719

E-Mail an potsdam@slowfood.de

Ein Convivium von Slow Food Deutschland e. V.
Vereinsregister Minster 4429

® Slow Food und das Schneckenlogo sind geschitzte
Markenzeichen.

@V Das Menii im 2370xhoft
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Bratrollmops vom Flaminger Saibling, eingelegt in

Flaminger Rapsél Barrique rouge & Muttis Brombeer-
essig, Wildkrauter & Bliten

Dreierlei vom Tremsdorfer Lamm - Ragout, kurz &
lang gebraten, Riben & Kartoffeln aus Tremsdorf

SiiBes vom Philippsthaler Kiirbis mit Kasekuchen-Eis
von der Eismanufaktur Potsdam

Dieses regionale Slow Food Meni mit Zutaten
aus Tremsdorf, Philippsthal und dem Flaming
bietet Matthias Hamisch fiir 28,- € an.

Wir wiinschen Guten Appetit!



