
 

 

Mit Slow Food gemeinsam Geschmack erleben 

Liebe Slow Food Freunde, 

die Geschmackstage 2014 haben unter dem 

Motto "Gemeinsam Geschmack erleben" be-

gonnen. Bis zum Sonntag, den 5. Oktober 

haben Sie die Möglichkeit, 

ein regionales und saiso-

nales Slow Food Menü in 

den Genussführerrestau-

rants von Potsdam-Mittel-

mark zu genießen. 

Der Start bei Matthias 

Hamisch im 237Oxhoft in 

Bergholz-Rehbrücke mit 

einem Bratrollmops vom 

Fläminger Saibling war sehr 

vielversprechend. 

Am Dienstag, den 30.09.2014 treffen wir 

uns zum gemeinsamen Geschmackserlebnis in 

Hammers Landhotel in Teltow-Ruhlsdorf mit 

Teltower Rübchen und Zander. 

Am Donnerstag, den 02.10.2014 be-

suchen wir die Landlust Körzin und verkosten 

u. a. Fläminger Hirschkalbsrücken und eine 

Triologie von der Brandenburger Pflaume. 

Die vollständigen Menüs finden Sie unter 

www.slowfood.de/slow_food_vor_ort/potsdam/ 

 Genussführer Deutschland 2015 

Der Slow Food Genussführer Deutschland 2015 

ist ab Montag im Buchhandel erhältlich. 

 Terminvorschau|Planung 

Do 20.11.2014 Weinprobe, inVino Potsdam 

Do 18.12.2014 Weihnachtsfeier, 237Oxhoft 

Do 15.01.2015 Teltower Rübchen 

 

Kontakte zum Convivium Potsdam 

Leitung: Gabriele Hauptvogel | Martin Lenz 

Gabriele Hauptvogel, Carl-von-Ossietzky-Str. 12, 
14471 Potsdam, Fon: 0331 97 91 475 

Martin Lenz, Luise-von-Werdeck-Str. 18, 
14513 Teltow, Fon: 03328 331719 

E-Mail an potsdam@slowfood.de 

Ein Convivium von Slow Food Deutschland e. V. 
Vereinsregister Münster 4429 

® Slow Food und das Schneckenlogo sind geschützte 
Markenzeichen. 

 Das Menü im 237Oxhoft 

 
Bratrollmops vom Fläminger Saibling, eingelegt in 

Fläminger Rapsöl Barrique rouge & Muttis Brombeer-

essig, Wildkräuter & Blüten 

 
Dreierlei vom Tremsdorfer Lamm - Ragout, kurz & 

lang gebraten, Rüben & Kartoffeln aus Tremsdorf 

 
Süßes vom Philippsthaler Kürbis mit Käsekuchen-Eis 

von der Eismanufaktur Potsdam 

Dieses regionale Slow Food Menü mit Zutaten 

aus Tremsdorf, Philippsthal und dem Fläming 

bietet Matthias Hamisch für 28,- € an. 

Wir wünschen Guten Appetit! 


