10/2015

Mitten

im Markt

Pressemitteilung

Pressekontakt:

Andreas Wallbillich | Tel.: +49 711 18560-2932 | andreas.wallbillich@messe-stuttgart.de

Nr. Januar 2016

Zehn Jahre gute, saubere und faire Produkte

Stuttgarter ,Markt des guten Geschmacks - die Slow Food Messe" feiert im
Friihjahr zehnjahriges Jubildum — Rund 500 Genusshandwerker erwartet

Vom 31. Marz bis 3. April 6ffnet eine auBergewdhnliche Genussmesse in Stuttgart
ihre Tore: der ,Markt des guten Geschmacks - die Slow Food Messe"”. Zum
zehnten Jubildum belegt die Messe zwei komplette Messehallen. Auf insgesamt
21.000 Quadratmetern préasentieren rund 500 Aussteller eine einzigartige Vielfalt
regionaler, traditionell handwerklich hergestellter Spezialitaten, die den strengen
Qualitatskriterien von Slow Food genligen.

Dies bedeutet insbesondere, dass die angebotenen Produkte geméal3 dem Slow
Food Motto , gut, sauber, fair” hohe Anspriiche an Geschmack und Qualitat
erflllen. Sie werden in traditionell handwerklicher Art, weitgehend frei von
Zusatzstoffen sowie umwelt- und ressourcenschonend hergestellt. Dominieren im
Regal heute normalerweise standardisierte Lebensmittel aus industrieller
Massenfertigung, so hat der ,,Markt des guten Geschmacks — die Slow Food
Messe” den kulinarischen Reichtum in- und auslandischer Regionen sowie den
unverfalschten Geschmack zu seinem Programm erklart.

Genussvolles Rahmenprogramm garantiert

Daneben kénnen sich die Besucher auf ein umfangreiches und genussvolles
Rahmenprogramm freuen. Sie erwarten spannende und informative
Podiumsdiskussionen, einzigartige Geschmackserlebnisse, die grof3e Vielfalt
deutscher Weine in der Vinothek und viele Késtlichkeiten in der Kochwerkstatt.

Erganzt werden die Klassiker durch die Angebote auf dem ,,Marktplatz
Brauerhandwerk” sowie dem ,,Continental Whisky Market"”. Auf dem
+~Marktplatz Brauerhandwerk” steht ,Bier mit regionalen Wurzeln” im Mittelpunkt.
Er ist die Plattform fur kleine und mittlere Brauereien, die mit ihrer jahrlichen
Produktion die Grenze von 100.000 Hektolitern nicht Gberschreiten und die sich
die Bewahrung der traditionellen Braukunst auf die Fahnen geschrieben haben.

Der weltweit einzigartige ,,Continental Whisky Market” ist die exklusive Bihne fur
alle traditionell arbeitenden Whisky-Brennereien des ,alten Kontinents”.
Whisky-Destillerien des Festlands prasentieren hier ihre Produkte, die aus
regionalen Rohstoffen gewonnen wurden. Brennereien, die keinen eigenen
Messeauftritt stemmen kdnnen, stellen ihre Produkte analog zur seit vielen Jahren
etablierten ,Vinothek” in der ,Whiskythek” ein. Ausgebildete Edelbrand- und
Whisky-Sommeliers Gbernehmen dort die Beratung und den Ausschank.
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Natirlich warten bei Brauern, Brennern und Winzern auch immer die passenden
Seminare, um die Nuancen der einzelnen Produkte zu erschmecken und den
Aromen hinterher zu spiren.

Die Ubersicht (iber das vollstandige Rahmenprogramm sowie die Méglichkeit zur
Buchung der einzelnen Seminare gibt es ab Februar unter

www.messe-stuttgart.de/slowfood/rahmenprogramm.

Hinweis fur Redaktionen

Slow Food ist eine internationale Bewegung mit einem eigensténdigen und neuen
Ansatz: Verbraucher und Produzenten setzen sich gemeinsam in einer
Organisation fiir die gleichen Ziele ein. Die Non-Profit-Organisation engagiert sich
fur regionale, saisonale und handwerklich hergestellte Lebensmittel, eine
nachhaltige, kleinbduerliche Landwirtschaft, artgerechte Tierhaltung und die
Bewahrung der Arten- und Geschmacksvielfalt. Die Slow-Food-Bewegung
entstand in den 1980er Jahren in Italien und hat heute etwa 100.000 Mitglieder in
150 Landern, davon tber 13.000 in Deutschland.

Weitere Infos und Bilder zum ,,Markt des guten Geschmacks — die Slow Food
Messe” finden Sie im Pressebereich unter www.messe-stuttgart.de/slowfood,
Informationen zu Slow Food unter www.slowfood.de.

Die Stuttgarter Frithjahrsmessen auf einen Blick

auto motor und sport i-Mobility 31. Marz — 3. April 2016
Fair Handeln 31. Mérz - 3. April 2016
Garten Outdoor Ambiente 31. Marz - 3. April 2016

Markt des guten Geschmacks —
die Slow Food Messe

Kreativ 31. Marz - 3. April 2016
YogaWorld 31. Mérz - 3. April 2016
1.-3. April 2016
1. - 3. April 2016

31. Mérz - 3. April 2016

Mineralien, Fossilien, Schmuck
Haus, Holz, Energie

Die Stuttgarter Friihjahrsmessen haben taglich von 10 bis 18 Uhr geéffnet, am
Donnerstag, 31. Marz, von 14 bis 22 Uhr (Nacht der Sinne). Eintrittskarten kosten
inklusive VVS-Kombiticket 13 Euro, ermaBigt 10 Euro. Die Karten berechtigen zum
Besuch aller an diesem Tag parallel stattfindenden Messen. Kombitickets fur die
Anreise zu den Stuttgarter Friihjahrsmessen sind bei den
Easy-Ticket-Vorverkaufsstellen, den Toto-Lotto-Verkaufsstellen im VVS-Gebiet, an
den SSB-Automaten und -Verkaufsstellen sowie an den Fahrkartenschaltern der
Deutschen Bahn erhaltlich.
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