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Verantwortungsvolle Gastronomie: Slow Food Chef Alliance Deutsch-
land bei Terra Madre Salone del Gusto gegriindet

PRESSEINFORMATION - Turin, 23. September 2016

Heute wurde bei Terra Madre Salone del Gusto — dem alle 2 Jahre stattfindenden grof3ten inter-
nationalen Slow-Food-Event in Turin, Italien — die Slow Food Chef Alliance Deutschland gegriin-
det: ein Netzwerk aus professionellen Gastgebern, die Verantwortung fiir das Produkt, des-
sen Verarbeitung und Verwertung iibernehmen. Fiir Slow Food Deutschland ist das neu ent-
standene Netzwerk ein weiterer Baustein fiir das solide Fundament eines nachhaltigeren Le-
bensmittelsystems.

Bei der heutigen Griindungsfeier duerte sich die Vorsitzende von Slow Food Deutschland, Ur-
sula Hudson, wie folgt zur Initiative: “Ein zukunftsféhiges Lebensmittelsystem kann nur erreicht
werden, wenn sich alle Akteure entlang der kompletten Wertschépfungskette um Verbesserung
bemiihen und nach Werten der sozialen, 6kologischen, 6konomischen, politischen und kultu-
rellen Nachhaltigkeit handeln. Der Gastronomie kommt als wichtiger Abnehmer landwirt-
schaftlicher und handwerklich verarbeiteter Produkte hierbei eine Schliisselrolle zu.

Die engagierten Kéche der Chef Alliance beziehen nachhaltige Produkte aus der Region. Hier-
durch wirken sie als wichtige Schnittstelle zwischen lokalen Erzeugern und aufgeklérten Ver-
brauchern einerseits und als zentrale Akteure der regionalen Vernetzung und Férderer lokaler
Strukturen andererseits. Die Chef-Alliance-K6che nehmen eine Vorreiterrolle ein, da sie ihren
Gdisten die Mdéglichkeit vor Augen fiihren, wie man eingebettet in nachhaltige lokale Netzwerke
arbeitet und kocht. Aus diesem Grund war es fiir Slow Food unerldsslich ein Netzwerk aus Ké-
chen zu etablieren, die sich der Slow-Food-Philosophie verschreiben und Seite an Seite mit re-
gionalen Kleinbauern und Lebensmittelhandwerkern arbeiten. Wir begriifsen nun alle teilneh-
menden Gastronomen offiziell als Chef-Alliance-Kéche und freuen uns auf eine gute und erfolg -
reiche Zusammenarbeit.”

Die Slow Food Chef Alliance Deutschland ist ein dynamisches Netzwerk aus Kiiche, Bar, Service
sowie deren Partnern: den Erzeugern guter, sauberer und fairer Produkte. Die Mitglieder der
Slow Food Chef Alliance Deutschland arbeiten mit Passagieren der Slow Food Arche des Ge-
schmacks sowie regionalen und saisonalen Produkten und informieren die Gaste umfassend
Uber ihre Produkte und deren Erzeuger.

Unter den Kochen, die bei der heutigen Griindungsveranstaltung bei Terra Madre Salone del
Gusto in das Netzwerk aufgenommen wurden sind Christoph Hauser aus Regensburg (Hausers
Kochlust) und Jens Witt aus Hamburg (Wackelpter — Okologisches Essen fiir Kinder). Sie haben
heute gemeinsam fiir Besucher in der Terra-Madre-Kiiche das bayerische Gericht der Fingernu-
deln und Zwiebeln gekocht.

Die komplette Liste aller deutschen Kéche der Chef Alliance finden Sie hier:
http://www.fondazioneslowfood.com/en/nazioni-alleanza/germany/

Mehr Informationen zur Slow Food Chef Alliance in Deutschland: https://slowfood.de/biokultu-
relle_vielfalt/slow_food_chef alliance/
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Neben der deutschen Chef Alliance hat sich heute in 7 weiteren Landern ein Netzwerk aus Ko -
chen gegriindet. Die Slow Food Chef Alliance gibt es somit in insgesamt 15 Ldndern. Neu da-
zugekommen sind: Frankreich, Argentinien, Brasilien, Indien, Kenia, Uganda und Ecuador.
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Slow Food ist eine weltweite Bewegung, die sich fiir eine lebendige und nachhaltige Kultur des Essens
und Trinkens einsetzt. Der Verein tritt fiir die biologische Vielfalt ein, férdert eine nachhaltige, umweltf-
tfreundliche Lebensmittelproduktion, betreibt Geschmacksbildung und bringt Erzeuger von handwerklich
hergestellten Lebensmitteln auf Veranstaltungen und durch Initiativen mit Ko-Produzenten (Verbrau-
chern) zusammen. Die Arbeit von Slow Food stiitzt sich weltweit auf den Einsatz vieler engagierter Mit-
glieder, die es Slow Food durch ihre Mitgliedschaft ermdglichen, Projekte zum Schutz der Biodiversitdt
und zur Erndhrungs- und Geschmacksbildung voran zu treiben und Kampagnen und Events zu organisie -
ren. Viele der Mitglieder und Convivien engagieren sich durch verschiedenste Aktivitéten vor Ort. Als
Slow-Food-Mitglied ist man Teil einer grofien, bunten, internationalen Gemeinschaft, die das Recht jedes
Menschen auf gute, saubere und faire Lebensmittel vertritt.

Slow Food Deutschland wurde 1992 gegriindet und ist ein eingetragener Verein mit Geschdiftsstelle in
Berlin. Die Slow-Food-Bewegung zdhlt Anfang 2016 in Deutschland etwa 14.000 Mitglieder in rund 85
Convivien (lokalen Gruppen), weltweit sind es mehr als 100.000 Menschen in (ber 170 Léndern.
http.//www.slowfood.de/
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