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Tag der Fische 2018 - Ein Zeichen gegen Uberfischung auf Sylt

PRESSEINFORMATION - Berlin, 21. August 2018

Zum Tag der Fische am 22. August macht Slow Food Deutschland darauf aufmerksam,
dass nur gesunde Fischbestande dauerhaft gute Fange erlauben, dem Verlust biologi-
scher Vielfalt vorbeugen und Fischern sowie Verarbeitern den Lebensunterhalt sichern.
Am Hauptstrand von Sylt spricht sich der Verein heute gemeinsam mit Experten und Ver-
brauchern fiir gesunde Fischvorkommen in intakten Okosystemen und einen verantwor-
tungsvollen Verzehr aus.

Aufgrund der anhaltenden Uberfischung sind wichtige Fischbestande in unseren Meeren
und Ozeanen weiterhin kleiner als sie sein konnten und miissten. Wahrend die Lage im
Mittelmeer und im Schwarzen Meer weiterhin sehr angespannt ist, konnten sich einige
Bestande in der Nordsee durch ein umsichtigeres Fischereimanagement bereits gut er-
holen. Ein Beispiel dafir ist die Scholle, die inzwischen wieder in guten Mengen vorhan-
den ist. Doch drohen fiir einige Nordsee-Fischarten Riickschlage. Davon betroffen ist
etwa der Hering, dessen Erholung aufgrund zu hoher Fangquoten bei zu schwachen Jahr-
gangen erneut bedroht ist. Ein Sorgenkind der Nordsee ist der Kabeljau. Sein Bestand ist
viel zu klein und die Fanggrenze wider wissenschaftlicher Empfehlungen zu hoch festge-
legt. Das ist vor dem Hintergrund der Gemeinsamen Fischereipolitik (GFP) der EU nicht
vertretbar. Darin haben die Mitgliedstaaten rechtsverbindlich beschlossen, bis 2020 alle
EU-Fischbestande auf einem okologisch vertretbaren Niveau zu bewirtschaften. Dies ist
bei rund 41 Prozent der Bestande weiterhin nicht der Fall. Okologisch besonders sensi-
bel ist die Tiefsee, deren GroRteil an Fischarten wir nicht einmal kennen. Den Hauptteil
der hier erlaubten Fangquoten teilen sich einige wenige Lander, hauptsachlich Spanien,
Frankreich, Portugal und GroBbritannien. Kleinere Fangquoten gehen an Polen, Irland,
die Niederlande, Danemark und Deutschland.

Der Schutz der maritimen Okosysteme und damit auch bedrohter Fischarten ist Aufgabe
von Politik und Zivilgesellschaft. Um ein entschlossenes Handeln voranzutreiben, lud
Slow Food Deutschland Einwohner und Urlauber von Sylt heute an den Hauptstrand von
Rantum ein. Der Verein informiert iber die Gemeinsame Fischereipolitik der EU und die
Situation der Uberfischung. Als Zeichen fiir einen nachhaltigen Fischfang und -genuss
bereitet der Zweisternekoch Johannes King vom Solring’hof eine Fischsuppe aus heimi-
schen, nachhaltig gefangenen Fischen zu. ,Die meisten Menschen lieben das Meer, viele
genieBen Fisch. Doch wenige stellen einen Bezug zwischen diesem groBten Lebensraum
der Erde und ihrem taglichen Leben her. Der Sauerstoffproduktion des Meeres verdan-
ken wir jeden zweiten Atemzug. Fische und Krustentiere sind nicht nur Teil unserer Nah-
rung - und zwar ein kostlicher —, sondern auch dieses ebenso komplexen wie sensiblen
Okosystems. Am Tag der Fische fordern wir dazu auf, meeresgesiindere Entscheidungen
zu treffen: Weniger ist Meer, das gilt fiir Fangquoten ebenso wie fiir den Fischkonsum!
Frau Bundesministerin Klockner und ihre Minister-Kollegen in der EU miissen mit wis-
senschaftskonformen und zum Teil niedrigeren Fangquoten dafiir sorgen, dass die Uber-
fischung in der EU bis 2020 beendet wird“, sagt Dr. Nina Wolff, Leiterin der Fisch-Kom-
mission bei Slow Food Deutschland am Aktionstag auf Sylt.

Zahlreiche Besucher nahmen das Angebq_t wahr, mit ,Fischfotos” als visuelle Demonstra-
tion, die Forderung zu unterstiitzen, der Uberfischung endgiiltig ein Ende zu setzen.
Aktuelle Pressefotos vom Aktionstag erhalten Sie unter presse@slowfood.de.
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Slow Food ist eine weltweite Bewegung, die sich fiir ein zukunftsfdhiges Lebensmittelsystem
einsetzt. Der Erhalt der bduerlichen Landwirtschaft, des traditionellen Lebensmittelhandwerks
und der regionalen Arten- und Sortenvielfalt sind fiir Slow Food ebenso wichtig wie eine faire
Entlohnung fiir zukunftsfdhig arbeitende Erzeuger sowie die Wertschdtzung und der Genuss
von Lebensmitteln. Slow Food Deutschland e. V. wurde 1992 gegriindet und zdhlt iiber 85 loka-
le Gruppen. Insgesamt ist Slow Food in tiber 170 Ldndern mit diversen Projekten, Kampagnen
und Veranstaltungen aktiv. Als Slow-Food-Mitglied ist man Teil einer grofSen, bunten, interna-
tionalen Gemeinschaft, die das Recht jedes Menschen auf gute, saubere und faire Lebensmit-
tel vertritt. www.slowfood.de
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