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Slow Food Arche des Geschmacks

Geflligelte Passagiere

In der deutschen Arche des Geschmacks tummeln

sich zur Zeit nur drei Hihner- und zwei Ganserassen.

Dies ist nur ein Bruchteil der vom Bund deutscher
Rassegeflligelziichter gelisteten 24 Hihner- und 10
Gaénserassen aus Deutschland. Gerhard Schneider-
Rose, Leiter der Arche-Kommission, erklart, warum

bislang nicht mehr Federvieh aufgenommen wurde.

liicklicherweise hat die Gefliigelhaltung und -zucht in Deutsch-

land eine lange Tradition, bis heute gibt es hier viele Engagierte.
Allerdings wurden sie hauptsdchlich auf Aussehen und Habitus
geziichtet, Eier- und Fleischproduktion waren fiir die Ziichterinnen
und Ziichter nicht so wichtig. Infolgedessen legen die alten »Zwei-
nutzungsrassen« bei den Hithnern heute deutlich weniger Eier und
setzen langsamer Fleisch an als dies noch vor etwa 100 Jahren der
Fall war.

Die Bioverbande und interessierte landwirtschaftliche Betriebe
arbeiten mit Hochdruck an einer Starkung der alten Rassen bzw. an
neuen Kreuzungen. Bis dahin werden sich nur selten Fleisch und Eier
der Arche-Rassen finden lassen. Manchmal gibt es auch gar kein Ange-
bot, weil Fuchs oder Marder die sparlichen Bestdnde eines Betriebes
getotet haben. Auch die Vogelgrippe und die damit einhergehende
regionale Einstallpflicht iiber Monate hinweg haben manche Ziich-
ter*innen dazu gebracht, ihre Bemiihungen einzustellen: Solch
beengte Bedingungen finden nicht alle vertretbar. Diese wenig vor-
handene »Vermarktbarkeit« der alten Rassen ist der Grund dafiir,
warum sie in der Arche des Geschmacks nur wenig reprasentiert sind.

Wer die Vielfalt alter Gefliigelrassen unterstiitzen mochte, sucht
am besten gezielt nach Betrieben, die solche Hiithner und Géanse hal-
ten - und muss bereit sein, fiir die Erzeugnisse angemessene Preise
zu zahlen.

Ramelsloher Huhn
Arche-Passagier seit 2012

Das Ramelsloher Huhn war um 1880 bis 1920 in Ham-
burg und Umgebung stark verbreitet. Herausragen-
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Arche-Passagier seit 2011
Das besondere Merkmal des Tieres ist der Kronenkamm:
Der rubinrote Kamm teilt sich nach dem ersten oder
zweiten Zacken, um sich hinten in einer »Krone« zu voll-
enden. MittelgroBe, rote Kehllappen, ovale, weille
Ohrscheiben und rein schwarzes, griin glanzendes
Gefieder sind die weiteren Kennzeichen. Bei einer jahrli-
chen Legeleistung von 150 bis 180 Eiern bringen es die
Hennen auf ein Gewicht von 2,5 kg und die Hahne wie-
gen bis zu 3 kg. Die Rasse gilt als robust und hat sich
bestens an die klimatischen Bedingungen der schwa-
bisch-bayerischen Hochebene angepasst.

Kontakt fiir interessierte Ziichter:
» www.sv-augsburger-huehner.jimdofree.com
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" Arche-Passagier seit 2014

Das Sundheimer Huhn wurde in

- Sundheim im Kreis Kehl am Rhein
geziichtet. Es ist Uberwiegend weiB3
 befiedert, mit schwarzen Federn
vom Nacken bis auf die Schul-
tern und am Schwanz. Sundheimer
Hihner haben ein ruhiges und zutrauli-
ches Wesen. Sie besitzen einen vollen,
breiten und tiefen Rumpf. Ihre vorge-
wolbte Brust und kraftigen Schenkel
verraten Potenzial fir guten Fleischan-

£ des Kennzeichen dieser mittelschweren Zweinutzungs-
rasse ist die intensive Blauténung des Schnabels und der

Laufe, bei rotem Kamm. Es gibt einen Schlag mit reinwei-

Bem und einen mit gelbem Gefieder. Als ein guter Futter-

~ sucher, bewegungsfreudig und robust, eignet sich die Ras-

se fur die Freilandhaltung. AuBergewdhnlich fir Hihner ist

ihre Zutraulichkeit gegenlber Menschen. Hennen legen etwa

170 Eier im Jahr und werden bis 2,5 kg schwer, Héhne 3 kg.

Kontakt fiir interessierte Ziichter:
» www.ramelsloher-huhn.de
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satz. Die Legeleistung liegt bei 220 Ei-
ern im Jahr, die Hennen werden bis

2,5 kg schwer, die Hahne bis 3,5 kg.
Sundheimer gelten als frihreif, schnell-
wichsig und leicht mastbar.

Kontakt fiir interessierte Ziichter:
» www.sv-sundheimer-huhn.de
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Arche des Geschmacks Arche-Passagier seit 2022

Die Lippegans ist eine typische Weidegans
und die einzige in Westfalen seit etwa 1860
nachgewiesene Ganserasse. Merkmale sind
ihr reinweiBes Gefieder, der dreikantige
Schnabel mit den aufspringenden Nasen-
|6chern, der lange, fast aufrecht getragene
Rumpf und eine volle, runde, hoch ange-
setzte Brust. Sie ist wenig krankheitsanfallig,
wetterfest, frihreif und leicht mastbar. Die
Gans beginnt oft schon im Dezember mit
dem Legen. Ganter werden bis zu 7 kg
schwer, Ganse bis 6 kg.

Kontakt fiir interessierte Ziichter:

iiber Convivienleiter Gert Dirkwinkel

stw@slowfood.de

Diepholzer Gans
Arche-Passagier seit 2017

Die Diepholzer Gans ist in den Moorniederungen im Umkreis von
Diepholz seit etwa 1925 zu Hause. Zu den optischen Merkmalen zahlen
aufrechte Kérperhaltung, reinweiBes Gefieder und rétliche FliBe. Der
Kopf ist schlank mit orangefarbenem Schnabel. Der mittellange schlanke
Hals wird aufrecht getragen. Der Rumpf hat eine geradlinige, wenig ab-
fallende Rickenpartie. Der Ganter wiegt bis 7 kg, die Gans bis zu 6 kg.
Charakteristisch fir die Diepholzer Gans sind ihre hohe Widerstandsfa-
higkeit, die ausgezeichnete Marschfdhigkeit und die sehr gute Futter-
dankbarkeit.

Kontakt fiir interessierte Ziichter: Das Herdbuch wird gefiihrt von
Horst Johanning, johanning.horst@googlemail.com
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