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Geflllter Tintenfisch

Pulled Chicken vom
Zweinutzungshuhn

Brioche Burger Buns

Gepickelte Rote Zwiebeln
Chipotle-Ingwer-Ketchup
Aioli mit Knoblauchsrauke

Portobello Burger
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Tomaten-Gurken-Ragout
mit Ofenkartoffeln

Tomaten Linsen Tanz
Gefillte Ofentomate

Lachsforellenfilet mit
Basilikum-Gremolata auf
Ochsenherztomaten




